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Nazev bakalarské prace:

Ceské chmelafstvi jako prostorovy a kulturni fenomén

Abstrakt:

Bakalarska prace se zabyva ceskym chmelem a chmelarstvim jako prostorovym a
kulturnim fenoménem. Cilem prace je popsat historie péstovani chmele na izemi
Ceské republiky a zjistit, jak ovlivnila dlouholetd chmelafsk4 tradice ¢eskou
kulturu, urbanismus a krajinu. Uvedeny jsou informace o chmelatskych oblastech a
jejich vyvoji. Prace uvadi také statistiky a dalsSi tidaje o péstovani chmele, jeho
odriidach, prodeji a vyvozu chmele do zahranici. Zvlastni pozornost je vénovana
byvalému kralovskému méstu Zatci - nejvétsimu centru ¢eského chmelaistvi. Na
prikladu mésta Zatce prace uvadi konkrétni piipady ovlivnéni kultury a urbanismu
péstovanim chmele. Prakticka ¢ast se vénuje zdbavné nau¢nému komplexu Chramu
chmele a piva - vyznamnému turistickému cili zbudovanému v historickych
chmelatskych budovach v centru Zatce.
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Title of the Bachelor’s Thesis:

Czech hop as a geographical and cultural phenomenon

Abstract:

This Bachelor's Thesis focuses on Czech hops and hop industry as a spatial,
geographical and cultural phenomenon. The aim is to describe the history of
growing hops in the Czech Republic and determine how the tradition of hop
industry influenced Czech culture, urbanism and landscape. The work contains
information on hop growing regions and their historical development. The paper
also provides statistics on the hop growing, hop varieties and export. Special
attention is paid to the city of Zatec (Saaz) - the largest centre of the Czech hop
industry. The thesis also shows how hop industry influenced urbanism and culture
in Zatec. The practical part is dedicated to entertaining and educational complex
called Hop and Beer Temple which is an important tourist target built in historical
industrial buildings in the centre of Zatec.
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Ceské chmelatstvi jako prostorovy a kulturni fenomén

Uvod

Chmelarstvi ma na naSem uzemi velmi dlouhou tradici. Péstovani chmele,
ktery je jednou ze tfi zdkladnich surovin pro vyrobu piva - po staleti jednoho
z nejoblibenéjsich napojl u nads - ovlivnilo nejen Kkrajinu, ale také spolecnost a jeji
kulturu. Ceskd republika i pres svou nevelkou celkovou rozlohu disponuje
vyznamnou vymeérou chmelnic a fadi se tak mezi nejvétsi svétové péstitele chmele.
Svétovy véhlas ¢eského chmele ma samoziejmé i své ekonomické diisledky. Velka
cast ceského chmele se vyvazi.

Na tizemi Ceské republiky jsou celkem tfi chmelai‘'ské oblasti. Tato prace se
podrobné zabyva vyvojem téchto chmelarskych oblasti a chmelarskych poloh,
popisuje vyvoj rozlohy chmelnic, péstovani rtiznych chmelovych odrid a zabyva se
také vyvojem trendli v péstovani a zpracovani chmele, zejména nové se
rozSifujicimi nizkymi konstrukcemi pro péstovani chmele. Neni opomenuta ani
aktualni legislativa, ktera se na péstovani a zpracovani chmele vztahuje.

Praktickd ¢ast prace se na piikladu byvalého kralovského mésta Zatce
zaméfuje na prostorové a kulturni zmény souvisejici s chmelem. Zatec byl vidy
vyznamnym centrem chmelarstvi. Ve mésté vznikla celd fada budov urcenych pro
zpracovani chmele ¢i sladu a tyto stavby utvorily nezvykly raz mésta s mnozstvim
vysokych komint a dal$ich staveb. KaZdoro¢né se v Zatci konaji kulturni udalosti
se zaméfenim na chmel a pivo, naptiklad tradi¢ni doéesna. V Zatci byl v roce 2011
nové zbudovany Chram chmele a piva, ktery se snaZi o oZiveni a zatraktivnéni
mésta v souvislosti s chmelarskou a pivovarnickou tradici. Pravé Chramu chmele a
piva je v této praci vénovana samostatna cast.
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1. Chmel, jeho historie a péstovani?

Chmel byl lidem znam jako plané rostouci rostlina jiZ ve starovéku. Latinské
pojmenovani chmele zni Humulus lupulus. Toto jméno vzeSlo z nazvu starych
Rimant, kteti chmel nazyvali Lupus salictarius?, tedy v prekladu ,vlk mezi ovcemi.
Toto pojmenovani patrné poukazuje na to, Ze chmel tehdy rostl divoce jako plana
rostlina.

Ceské pojmenovani chmele je odvozovano od staroslovanského vyrazu
chmelj, znamenajiciho opilstvi. JiZ zde se tedy objevuje prvni potvrzeni o uzivani
chmele kvyrobé alkoholického napoje, coz je ucel, pro ktery je chmel znam a
pouzivan nejcastéji aZz do dnesni doby.

Chmel je trvala, dvoudomd, konopovita a pravotociva rostlina. Lokality, ze
kterych praplivodné pochazi, jsou Mezopotamie, a také kavkazské niziny a jizni
Sibit. JiZ vdavnych dobach byl chmel pouZivan jako lécivy prostredek na
nejriznéjsi nemoci. Uvadi se, Ze chmel byl vhodny kléceni malomocenstvi,
jaternich chorob, zacpy, Skrkavky, anebo byl pouZivan také naprtiklad k cisténi krve
¢i proti zapachu nohou. VdnesSni dobé je vSak chmel znam zejména jako
nenahraditelna a typicka surovina pro vyrobu popularniho alkoholického napoje -
piva.

1.1 Historicky vyvoj péstovani chmele.?

Na tzemi{ dne$ni Ceské republiky panuji pfiznivé podminky pro péstovani
chmele. Mistni klimatické podminky - vhodné mnoZstvi srazek, spravné sloZeni
ptd, ale také smér vétru nebo slunecni zareni - vytvari takika ideadlni predpoklady
pro péstovani chmele. Také proto je ¢esky chmel celosvétové povaZovan za velmi
kvalitni.

[ kdyZ byl chmel tradi¢né pouzivan ke kofenéni a konzervovani napoja a
pozdéji samotného piva, po dlouhou dobu nebyl péstovan systematicky. V raném
stredovéku se tato surovina pravdépodobné ziskavala sbérem plané rostouciho
chmele. ,Zachovaly se napriklad zdpisy z let 1092 aZ 1100 o povoleni sbirat chmel u
Litomysle na rece Trstenici v okoli osady Chmelik.”* Je patrné, Ze v této dobé byl sbér
chmele na kniZecich statcich organizovan.

1 Viz BASAROVA, Gabriela a Ivo HLAVACEK. Ceské pivo. Pacov: NUGA, 1998. s. 49. ISBN 80-85903-
08-3.

2 Pozn.: JACKSON, Michael uvadi Lupus salictarius; BASAROVA. Gabriela uvadi Lupulus salictarus,
tedy vlk mezi vrbami.

3 Viz BASAROVA, Gabriela a Ivo HLAVACEK. Ceské pivo. Pacov: NUGA, 1998. s. 50-51.
ISBN 80-85903-08-3.

4 Viz BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a HLAVACEK, Jan. Ceské pivo. 3. doplnéné
vydani. s. 50. ISBN 978-80-87109-25-0.
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Piiblizné ve 12. stoleti se zacalo rozsifovat systematické péstovani chmele.
Pravé v této dobé se zacinaji objevovat prvni zminky o takzvanych chmelistich.
Vyraz chmeliSté se pouzival az do zacatku 14. stoleti, kdy se zménil na souCasné
pouzivané pojmenovani chmelnice.

Z roku 1263 pochazi prvni zminky o péstovani chmele také na dzemi Moravy.
K dalsimu vyraznému rozSirovani péstovani chmele dochazelo ve 14. stoleti,
zejména za panovani Karla IV., ktery se snaZil zvySovat povést ¢eského chmele.
Kvtli zisklim z péstovani chmele, které plynuly do statni pokladny, zakazal Karel
IV. vyvoz sadi chmele. Karel IV. podporoval také péstovani chmele i na dalSich
tizemich patiicich k tehdej$im zemim Ceské koruny. I pies zakaz o vyvozu sadi se
dostavaly sazenice i do dalSich zemi. Emigranti, zejména reholnici, ktefi v poloviné
15. stoleti v dobé husitskych valek opustili Cechy, s sebou vzali sadé chmele a
zaslouzili se o zakladani chmelnic i v dalSich statech. Tomu, Ze Slované zavedli
chmel na uzemi Bavorska, svéd¢i nejen nazvy chmelafskych osad a jejich
usporadani, ale také naptiklad oznaceni pilivodnich péstitelli, kteri si rikali
Chmelbauern.s

V 16. stoleti prichazi vyraznéjsi oddélovani péstebnich lokalit a rozsifovani
chmelnic v mistech, ktera jsou k tomu klimaticky vhodnéjsi. Jesté v 16. stoleti se
véak ve mésté Zatec, ze kterého se pozdé&ji stala nejvétsi a nejdileZit&jsi
chmelarska oblast u nas, péstovala vinna réva na stejné rozloze jako chmel.

Na péstovani chmele se zacaly specializovat nékteré velkostatky, a také
méstané. Podle velkého mnoZstvi dochovanych zaznami o péstovani chmele na
Moravé lze usuzovat, Ze v obdobi pred tricetiletou valkou se chmel stal na Moravé
hojné péstovanou rostlinou.

V roce 1759 bavorsky univerzitni profesor Heuman ftekl: "V tom je
jednomyslnost, Ze Cechy maji nejlepsi chmel, k ¢emuZ velmi mnoho prispivd piida,
vice ale jesté péce obyvatel. Nejlepsi chmel se rodi v kraji Zateckém, plzeriském, v
okoli Klatov a Ustéka."” V 18. stoleti mél ¢esky chmel, a zejména chmel Zatecky,
vysadni postaveni. K rozvoji ¢eského chmelatstvi prispéla také cisafovna Marie
Terezie. Ta vydala patenty, které zakazovaly vyvoz sadi a michani kvalitnich
chmelli s chmely nekvalitnimi. Tyto patenty tak prispivaly k udrzeni kvality a
odriidové Cistoty.8

Jesté vroce 1817 se uvadi, Ze chmelafstvi v Cechach je stale vyznamnou
soucasti zemédélstvi pro vSechny kraje, nicméné jako hlavni oblasti jsou jiz
vyzdvihovany kraje Zatecky, boleslavsky, litoméricky a loketsky. Pé€stovani chmele

5 Viz BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a HLAVACEK, Jan. Ceské pivo. s. 50-51.

6 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelaf'stvi a pivovarnictvi na Zatecku. Vyd. 1. Louny: Digon, 2008, 140 s.
ISBN 978-80-87019-11-5.

7 BRADAC, Vaclav. Chmelaf'stvi a pivovarnictvi na Zatecku., 140 s.

8 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelar'stvi a pivovarnictvi na Zatecku. 140 s.




Bakalarska prace

se jesté dale vyvijelo a soustredilo se do mist, ve kterych se mu lépe dari. Ptiblizné
v poloviné 19. stoleti se potvrdilo, Ze nejvhodnéjSimi oblastmi pro péstovani
chmele jsou v Cechach Zatecko a Ustécko a na Moravé Trsicko. Pravé toto rozdéleni
péstebnich lokalit odpovida dneSnim chmelarskym oblastem.

Zacatkem 20. stoleti byla projevovana snaha o zvysSeni odbornosti chmelar.
Proto Jednota chmelatska zac¢ala vydavat odborny ¢asopis nazvany Cesky chmelaf,
jehoZ prvni ¢islo vySlo vroce 1927. Nazev casopisu byl vroce 1953 zménén na
Chmelarstvi a je vydavan dodnes.

Ve tricatych letech 20. stoleti probihaly vyzkumné a Slechtitelské prace. Jejich
rozvoj byl ale narusen valkou. Po ukonéeni valky se do Zatce piestéhovala
Vyzkumna stanice chmelai'ska. V roce 1950 vzniknul v Zatci Statni vyzkumny a
Slechtitelsky tustav chmelaisky, ten byl roku 1952 jako samostatna jednotka
piejmenovan na Vyzkumny ustav chmelaisky. Vyzkumny ustav byl roku 1974
prestéhovan do nového arealu a nadale se zabyval péstovanim, hodnocenim a
Slechténim chmele. V roce 1992 byl vlivem privatizace piejmenovan na
Chmelarsky institut, s.r.o. V 90. letech vyslechtil Chmelarsky institut fadu novych
podnikateli chmelem bylo prejmenovano na Svaz péstiteli chmele, ktery
pokracuje v tradici historickych chmelatskych spolkii.?

9 Viz BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a HLAVACEK, Jan. Ceské pivo. s. 59-60.

10
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1.2 Chmelai'ské oblasti

V zakoné ¢. 97/1996 Sb., o ochrané chmele jsou v paragrafu ¢. 3 definovany
chmelai'ské oblasti a chmelarské polohy. Chmelarskymi oblastmi se dle tohoto
zakona rozumi takové oblasti, které jsou vhodné k péstovani chmele. Na tizemi
Ceské republiky se nachazi celkem tfi tyto oblasti, jsou jimi Zatecko, Ustécko a
Trsicko. Prvni dvé ze jmenovanych oblasti se nachazi na izemi Cech, rozkladaji se
7 vetsi ¢asti v Usteckém kraji. Treti z chmelarskych oblasti, TrSicko, lezi na Moravé
v Olomouckém kraji.10

Chmelarské oblasti se ddle mohou ¢lenit na chmelarské polohy.1! Tyto jsou
potom soucasti chmelai'skych oblasti. Na Zatecku jsou dvé chmelaf'ské polohy -
Podlesi a Udoli Zlatého potoka. Na Ustécku se nachazi pouze jedna chmelai'ska
poloha zvana Polepska Blata. Posledni z chmelarskych oblasti, tedy TrSicko, se jiZ
na dal$i chmelarské polohy necleni.

Obrazek 1 - Mapa chmelatskych oblasti a poloh, zdroj: Pivo, Bier & Ale, ro¢. 2, ¢. 4,2012.

Katastralni izemi, ktera vymezuji jednotlivé chmelarské oblasti a chmelatské
polohy, jsou presné stanovena v provadécim pravnim predpisu.

1.3 Vyvoj rozlohy ¢eskych chmelnic

Do konce 19. stoleti se pohybovala plocha chmelnic na nasem dzemi mezi
8 000 az 10 000 ha. Postupné zvySovani plochy chmelnic vedlo k tomu, Ze v roce
1907 dosahla rozloha chmelnic 17 280 ha. V priibéhu prvni svétové valky vsak
doslo ke sniZeni péstebni plochy, opétovny nartst se objevuje od roku 1924. V roce

10 Ceska republika. Zakon o ochrané chmele. In: Shirka zdkonii. 1996. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/pravni-predpisy-mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe_uplna-zneni_zakon-1996-97-viceoblasti.html

11 Vysvétlivky barev pro mapu oblasti a poloh: svétle zelena = Zatecko, oranzova = Ustécko, modra
= TrSicko; tmavé zelena = poloha Podlesi, riizova = poloha Udoli Zlatého potoka, tmavé hnéda =
poloha Polepska Blata.

11



Bakalarska prace

1929 se plocha chmelnic vySplhala opét na 17 264 ha. Po roce 1929 zacalo
dochazet k postupnému poklesu rozlohy chmelnic, kterd se do roku 1970
pohybovala mezi 8 000 a 9 000 ha.12

Pii pohledu na niZe uvedenou tabulku, zobrazujici dlouhodoby historicky
vyvoj rozlohy chmelnic, je od roku 1971 patrny postupny narust celkové plochy
chmelnic. Tento narlst trval az do zacatku 80. let 20. stoleti, kdy se plocha
chmelnic ustalila na hodnoté okolo 10 000 ha. Priblizné na takto velké plose se
chmel v Ceské republice péstoval aZ do poloviny 90. let, kdy mezi 1éty 1996 a 1998
doslo krapidnimu sniZeni celkové vyméry ceskych chmelnic. Pozvolny pokles
plochy chmelnic trva dodnes.

Rozloha Rozloha Rozloha

Rok | chmelnic | Produkce Rok | chmelnic | Produkce Rok [ chmelnic | Produkce

v €R (ha) (t) v €R (ha) (t) v €R (ha) (t)
1971 8493 7 167 1984 10 060 9 309 1998 5633 4 896
1972 8493 | 10175 1985 10327 11479 1999 5991 6 543
1973 8541 9 805 1986 9 253 9194 2000 6 095 4 864
1974 8912 7 007 1987 10352| 10484 2001 6 075 6621
1975 9428 10085 1988 10372| 14045 2002 5968 6442
1976 9673 9020 1989 10468 | 10795 2003 5942 5527
1977 9623 | 11243 1990 10435 9123 2004 5838 6311
1978 9740 9159 1991 10385 9782 2005 5672 7 831
1979 9927 | 10600 1992 10522 8538 2006 5414 5453
1980 10122 8 680 1993 10 547 9417 2007 5389 5631
1981 10143| 11560 1994 10201 9220 2008 5345 6 753
1982 9941 10990 1995 10071 9770 2009 5307 6 616
1983 9922 10504 1996 9355 10294 2010 5210 7772
1997 7 451 7412 2011 4632 6 088

Tabulka 1 - Vyvoj rozlohy chmelnic v CR v letech 1971 az 2011, zdroj: Svaz péstitelt chmele CR

12 Viz BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské pivo. 3. dopl. vyd.
s.51.
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Obrazek 2 - Vyvoj rozlohy chmelnic v CR v letech 1971 a% 2010, zdroj: Svaz péstiteli chmele CR

Velka ¢ast chmele péstovaného na tizemi CR patii mezi aromatické odridy.
,Pro vysokou cenu tohoto nejjemnéjsiho chmele na svété zacaly pivovary vseobecné
nakupovat levnéjsi produkty z konkurencnich horkych a vysokoobsazZnych odrid
péstovanych v prevdzné vétsiné péstitelskych stdtii svéta. Vlivem sniZzené poptdvky po
Zateckém chmelu klesla skliziiovd plocha chmelnic v CR (..).“13 Dochazelo
k odbytové krizi Zatecké aromatické odridy. To vedlo k nadvyrobé chmele a
nasledné dochazelo k poklesu jeho cen a ke sniZovani jeho produkce.

Rozlohy chmelnic v chmelaiskych oblastech

Nejvétsi ¢eskou chmelaiskou oblasti je Zatecko, které v roce 2010 mélo
skliziiovou plochu chmelnic 3 831 ha, v roce 2011 to byla plocha 3 517 ha. V letech
2010 a 2011 bylo druhou nejvétsi chmelatskou oblasti TrSicko s plochou 742 ha
respektive 591 ha. Jen o malo mensi plochou chmelnic disponovala oblast Ustécko
(637 havroce 2010, respektive 524 ha v roce 2011).14

13 VENT, Lubos. Zelené zlato. 1. vyd. Praha: VUPS, 2002, s. 10. ISBN 80-86576-03-5.
14 Zdroj dat: Svaz péstiteli chmele CR. [online].[cit. 2011-05-18]. Dostupné z WWW:
http://czhops.cz/index.php/cs/chmel-v-cislech
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Rok Jatecko Ustécko  Triicko | €R celkem
(v ha)
2002 4 587 639 742 5968
2003 4 481 746 715 5942
2004 4382 756 700 5838
2005 4227 740 705 5672
2006 4044 668 702 5414
2007 4 006 681 702 5389
2008 3963 663 702 5328
2009 3899 671 737 5307
2010 3831 637 742 5210
2011 3517 524 591 4632

Tabulka 2 - Rozloha chmelnic v chmelatskych oblastech v letech 2002-2011,
zdroj: vlastni zpracovani dle idaj Svazu péstiteltt chmele CR

1.4 Srovnani rozlohy ¢eskych chmelnic se svétem15

Celkova skliziiovd plocha chmele v Ceské republice vroce 2010 ¢inila
5210 ha, coZ je 10,3% celkové svétové vyméry chmelnic. To Ceskou republiku Fadi
na treti misto mezi svétovymi péstiteli, vétsi rozlohou chmelnic disponuje pouze
Némecko (vroce 2010 s rozlohou 18 386 ha, tj. 36,2 % svétové plochy) a USA
(12 647 ha, 24,9% svétové plochy). Vroce 2010 se na ¢tvrtém misté, co se rozlohy
chmelnic ty¢e, umistila Cina scelkovou plochou 5028ha. Cina vsak podle
dostupnych statistik jesté vroce 2009 péstovala chmel na 7 197 ha, a méla tak
rozlohu chmelnic vétsi nez Ceska republika, ktera vtémZe roce disponovala
5307 ha chmele.

NiZe uvedena tabulka uvadi staty, které disponuji nejvétsi rozlohou chmelnic
v poméru ke své celkové rozloze. Zde se Ceska republika fadi na prvni misto na

Sveéte.
podil rozlohy chmelnic na
umisténi stat celkové rozloze statu
1 | Ceska republika 0,066%
2 | Slovinsko 0,059%
3 | Némecko 0,051%

Tabulka 3 - Podil rozlohy chmelnic na celkové rozloze statti, zdroj: vlastni vypocet

Detailni pohled na vyvoj rozlohy chmelnic ve vybranych statech nabizi
tabulka 12 v priloze.

15 Zdroj dat: Chmelafstvi ve svété a trh s chmelem. In Situa¢ni a vyhledova zprava: chmel, pivo,
2010 [online]. Praha : Ministerstvo zemédélstvi, 2010 [cit. 2011-05-18]. Dostupné z WWW:
<http://eagri.cz/public/web/file/61081/CHMEL_7__2010.pdf>.
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1.5 Sklizen a vynosnost chmele

Vroce 2010 dosahoval vynos chmele velmi vysokych hodnot. Toho roku byl
chmel péstovan na celkové plose 5 210 ha, sklizent dosahla 7 771,7 t chmele. Diky
tomu byl dosaZen vynos chmele 1,49 t/ha. Podobna uroda s sebou ovSem piinasi
také problémy. Chmele byl piebytek, coZ znamenalo, Ze jeSté v dobé sklizné
nemeélo priblizné 20% sklizeného chmele odbératele.

Vynos chmele (t/ha)
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Obrazek 3 - Graf vynosnosti chmele v letech 1971-2011,
zdroj: vlastni zpracovani dle dat Svazu péstitelt chmele CR

1.6 Zpusoby péstovani chmele

VétSina lidi ma pod pojmem chmelnice zaZitou predstavu o tenkych vysokych
sloupech tycicich se nad zemi, mezi nimiz jsou propletené draty, po kterych se na
jafe a v1été pnou zelené stonky chmelu obsypané listim a pozdéji i chmelovymi
hlavkami. V minulosti vSak chmelnice nemély vzdy tuto podobu a také soucasny
trend v péstovani chmele naznacuje, Ze v budoucnosti by se mohlo postupné od
péstovani chmele na téchto konstrukcich upoustét.

Chmel se nejprve vyskytoval v prirodé pouze jako plané rostouci rostlina.
Postupné se zacal péstovat systematicky. Prvni chmelnice, které byly az do zac¢atku
14. stoleti nazyvany chmelisté, vSak neexistovaly v podobé, kterou zname dnes.
Chmel se péstoval podobné jako vinna réva, tedy na takzvanych tyckovkach,
samostatné stojicich tyCich.1® Zavedeni péstovani chmele na dneSnich
chmelnicovych konstrukcich je pokrokovym objevem Zatecké oblasti. Pocatek
tohoto zpulsobu péstovani saha do 40. let 19. stoleti. Dosavadni péstovani chmele
na drevénych ty¢ich znamenalo pomérné vysoké naklady na obnovu téchto

16 Viz BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské pivo. 3. dopl. vyd. s.
50.
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tycovych chmelnic. Drevéné tyce nemély velkou Zivotnost, a proto se hledal
zpusob, jak vystavét odolnéjsi konstrukce pro péstovani chmele.

Nové chmelnicové konstrukce, nazyvané také ,Zatecké draténky“, se
postupné dostaly i do dalsich oblasti v Cechach a na Moravé a koncem 19. stoleti
také do Bavorska a pozdéji i do dalsich statd. Diky chmelnicim s nosnymi
konstrukcemi doslo k velkému zjednoduseni péstovani chmele. Ce$ti chmelati tim
prispéli k rozvoji chmelarstvi po celém svété.1?

Obrazek 4 - Chmelnice s draténou konstrukci, v pozadi vpravo nizka chmelnice,
zdroj: vlastni fotografie

Klasické chmelnice jsou vyraznymi krajinnymi prvky. Jejich priblizné Sest
metrid  vysokd sloupovd konstrukce porostld zelenym chmelem je
neprehlédnutelnd. V poslednich letech se stale vice rozsifuje péstovani na nizkych
konstrukcich. Nizké konstrukce chmelnic jsou nejen pro sviij celkovy vzhled, ale
predevsim pro svou vysku od klasickych chmelnic dost odlisné, a to vcéetné svého
plisobeni na raz krajiny.

Pocatky péstovani chmele na nizkych konstrukcich sahaji jiz do roku 1976.
Dnes tvofi tento zplisob péstovani chmele alternativu ke klasickym chmelnicovym
konstrukcim. Ve Velké Britanii je péstovani na nizkych konstrukcich velmi
popularni, zaujimaji zde jiZ vice neZ Ctvrtinu celkové vyméry chmelnic. Tento novy
smér péstovani chmele se pomalu dostava i do Ceské republiky.18

17 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelat'stvi a pivovarnictvi na Zatecku. 140 s.

18 Viz VANATOVA, Petra. Agroweb [online]. 2009 [cit. 2011-05-18]. Chmel i na nizkych
konstrukcich. Dostupné z WWW: <http://www.agroweb.cz/Chmel-i-na-nizkych-
konstrukcich__s44x32824.html>.
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1.6.1 Nizké chmelnice 1°

Nizké chmelnice méri priblizné 2,5 az 3 metry. Roztec jednotlivych radi je tri
metry a rostliny jsou od sebe vysazeny ve vzdalenosti od 70 do 100 cm. Tento
zpusob péstovani chmele s sebou prinasi vyhody i nevyhody. Vyhody je moZné
hledat predevsim v nizsich nakladech na adrzbu a sklizen. Diky nizké konstrukci je
moZzné zapojit do sklizné speciadlni mobilni cesacky. Tim odpada nutnost manualni
prace pri sbéru chmele a také zjednoduSeni jarnich praci. Zaroven je tento
automatizovany zpisob sklizné méné drasticky pro samotné rostliny. Ty totiz
nejsou odiezavany a prevazeny na staciondrni cesacky, ale s ¢asti listi zachovany
na chmelnici. Vyhodou je také méné casta instalace chmelovodice (v tomto pripadé
se pouziva napriklad plastova sit' se c¢tvercovymi oky) a celkové nizsi naklady
potiebné ke zbudovani nové chmelnice nizké konstrukce. Nevyhodou pri zavadéni
nizkych konstrukci zlstava nutnost porizeni specidlni techniky v podobé
mobilnich ¢esacek.

w |

Obrazek 5 - Nizké konstrukce chmelnic, zdroj: vlastni fotografie

Péstovani chmele na nizkych konstrukcich se zatim rozsirilo ve dvou
chmelatskych oblastech Ceské republiky, na Zatecku a na Ustécku. Plocha, na které
jsou zbudovany nizké chmelnice, je vSak zatim v porovnani s celkovou rozlohou
¢eskych chmelnic mala. Dle tdaji Ustfedniho kontrolniho a zku$ebniho tstavu
zemédélského (UKZUZ) ¢inila vroce 2010 celkova rozloha nizkych konstrukci
chmelnic 36,82 ha, z toho na Zatecku 33,49 ha a na U$técku jen 3,33 ha.

Nizka chmelnice na Stekniku?2?

Za Ucelem zkoumani a pozorovani vyhodnosti péstovani chmele na nizkych
konstrukcich byla na jate roku 2009 zbudovana nova pokusna nizkd chmelnice na

19 Viz VANATOVA, Petra. Agroweb. Chmel i na nizkych konstrukcich;
viz také Chmelatstvi v Ceské republice. In Situacni a vyhledovd zprdva: chmel, pivo, 2007
[online]. Praha : Ministerstvo zemédélstvi, 2007 [cit. 2011-05-18]. Dostupné z WWW:
<http://eagri.cz/public/web/file/2746 /SVZ07_FINAL.pdf >.

20 Viz JEZEK, Josef a Jindfich KRIVANEK. Péstovani chmele na nizké konstrukei v roce 2009 na
Stekniku. In: Chmelarskd rocenka 2011.s.92-104;
tidaje z: Chmelai'stvi v Ceské republice. In Situacni a vyhledovd zprdva: chmel, pivo, 2007 [online].
Praha : Ministerstvo zemédélstvi, 2007 [cit. 2011-05-18]. Dostupné z WWW:
<http://eagri.cz/public/web/file/2746 /SVZ07_FINAL.pdf >.
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Stekniku v Zatecké oblasti. Tato nevelkd chmelnice dosahuje rozlohy 0,88 ha a je
osazena pievazné ceskymi odriidami chmele.

U této nizké chmelnice je pozorovan vynos chmele a je porovnavan s vynosy
na Kklasickych vysokych chmelnicich. Vysledky piepocteného vynosu suchého
chmele na nizkych a vysokych chmelnicich pro rok 2009 a 2010 ukazuje tabulka 4.

. 2009 2010
Odruda
vysoka (t/ha) | nizka (t/ha)| wvysoka (t/ha)| nizka (t/ha)
ZPC 0,78 0,89 1,25 0,2
Premiant 1,38 0,96 2,1 0,38
Sladek 1,81 1,68 2,3 0,93
Agnus 1,01 1,48 1,7 0,8
Pramér 1,24 1,25 1,84 0,58

Tabulka 4 - Pfepoctené vynosy suchého chmele pro nizké a vysoké konstrukce (2009, 2010),
zdroj: Chmelafsky institut s.r.o., Zatec

Piesto, Ze vroce 2010 oproti roku 2009 mirné vzrostl vynos chmele na
vysoké chmelnici, ve stejnych letech doSlo k rapidnimu poklesu vynosu na nizké
chmelnici. Tuto nahlou zménu mulZeme prisuzovat nepiiznivym lokalnim
podminkdm. Tyto Udaje o vynosu suchého chmele na nizkych a vysokych
chmelnicovych konstrukcich je nutné brat zatim jen informativné. Pro nezkresleny
pohled na vyhodnost nebo naopak nevyhodnost péstovani chmele na nizkych
konstrukcich je nutné pozorovani vynost v delSim ¢asovém obdobi.

1.7 Odriidy chmele?1

Tradi¢nimi odridami chmele, které se péstovaly a stale péstuji na nasem
uzemi, jsou takzvané polorané cervendky. Na rozdil od zelenaki se vyznacuji
vyS$sim obsahem polyfenolovych latek, ¢imZ samotnd rostlina ziskava lehce
cervené zabarveni.

Ve chmelovych hlavkach jsou obsazeny razné latky, které jsou velmi dilezité
pro utvareni chuté piva, do Kkterého se pridavaji. Prvni dulezitou slozkou
chmelovych hlavek jsou horké latky (neboli chmelové pryskyrice). Diky nim
dostava pivo typickou horkou chut. Dale jsou v chmelu obsaZeny silice, které
zajiStuji aroma, a nakonec jsou zde také polyfenolové slouceniny, jejichZ dkolem
pti vyrobé piva je dodat tomuto ndpoji plnost chuti.

Ceské odriidy chmele maji své specifické chemické slozeni. Na hotkosti piva
se podileji chmelové pryskyrice. Ty jsou sloZzeny zrfady dalSich podobnych
sloucenin, z nichZ nejvyraznéji ovliviiuji hotkost piva izomeracni produkty alfa-
horkych kyselin. Dale jsou zde obsaZeny také beta-horké kyseliny, nespecifické
mékké kyseliny a tvrdé pryskyrice, ale ty jiZ na horkost maji mensi ucinnost.

21 Viz BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské pivo. s. 49-50.
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Specifikum ¢eskych chmeld spociva v unikatnim vyvaZeni zminénych sloZzek -
charakteristické jsou zejména niZSim obsahem alfa-horkych kyselin a nizkou
hodnotou poméru mezi alfa-horkymi kyselinami a beta-horkymi kyselinami. Diky
tomu se ceskému chmelu pripisuje jemnéjsi, méné hotky charakter. Dalsi vlastnosti
ceskych chmeld je také jemné aroma, které je dano vhodnou skladbou chmelovych
silic. Také polyfenoly jsou v pripadé ceského chmele odlisné, neZ u chmeli

péstovanych v zahranici.

V soucasnosti se v Ceské republice péstuje nékolik odriid chmele. Tou
nejvyznamnéjsi je Zatecky polorany cervenak. Jde o typickou ¢eskou odrudu, ktera
je znAma po celém svété. Zatecky polorany ¢erveniak (ZPC) je ve srovnani s dal$imi
odriidami péstovan na vyrazné nejvétsi plose. ZPC byl ziskan klonovou selekci
v ptivodnich porostech na Zatecku a Ustécku. V sou¢asné dobé je tato odrida
péstovana v deviti klonech. Vytecné vlastnosti Zateckého poloraného Cervenaku
byly pouzity pro vyslechténi dalSich novych ¢eskych odriid hybridniho ptivodu.

Slechténi chmele ma v Ceské republice dlouhou tradici. P¥iblizné v poloviné
90. let minulého stoleti bylo diky hybridnimu S$lechténi ziskano nékolik novych
genotypl ceskych chmeld, jako nové (zejména aromatické a hotké odridy) tak
byly registrovdny odrlidy Agnus, Harmonie, Rubin, Vital, Kazbek, Saaz Late a
Bohemie.?2

V roce 2010 se Zatecky polorany cervenak péstoval na rozloze 4 557 ha. Ve
srovnani s dal$imi odridami ma ZPC dominantni postaveni, jelikoz dal$i dvé
nejvice péstované odriidy s ndzvem Sladek a Premiant byly téhoZ roku osazeny jen
na plose 277 ha. Presné a prehledné udaje o rozlohach, na kterych byly vysazeny
nejhojnéji péstované odriidy chmele v letech 2009 az 2011, uvadi tabulka 5.

Rozloha péstovani vyznamnych odriid chmele (v ha)
Rok 2009 |Rok 2010 |Rok 2011
ZpC 4627 4557 4040
Agnus 58 61 52
Premiant 293 277 256
Sladek 277 277 249
CELKEM (vSechny odridy) 5307 5210 4632

Tabulka 5 - Rozlohy nejhojnéji péstovanych odrid chmele v letech 2009 az 2011,
zdroj: vlastni zpracovani dle idajt Ustfedniho kontrolniho a zkugebniho tistavu zemédé&lského

22 Viz NESVADBA, Vladimir a Alexandr MIKYSKA. Pivovarska charakteristika novych ¢eskych
odrad chmele. In: Pivovarsky kalendar 2012. s. 94.

19



Bakalarska prace

1.8 Prirodni podminKky na Zatecku

Zatecka chmelafska oblast ma diky unikatni kombinaci nejriiznéj$ich faktord,
jakymi jsou teplota, nadmotrska vySka, mnozstvi svétla, sloZzeni plidy a dalsi,
prirodni podminky, které se ve stejné podobé nevyskytuji v Zadné jiné chmelarské
oblasti. Celd oblast je od severozdpadu chranéna horami a vrchy. Krusné hory,
Doupovské vrchy a Ceské stredohofi vytvari takzvany srazkovy stin. Diky tomu
dosahuje priimérny ro¢ni tihrn srazek na Zatecku jen okolo 450 mm. Priimérna
rocni teplota vtéto oblasti dosahuje 8 aZ9°C, v obdobi vegetace je priimérna
teplota okolo 14 aZ 16°C.

DiileZitou roli hraje pfi péstovani chmele také ptida. Ta je na Zatecku jiZ na
prvni pohled ¢ervenéjsi, nez vjinych oblastech Ceské republiky. Vyskytuje se zde
predevsim tzv. permska Cervenka, ale také dalsi leh¢i opukové ptidy. Také samotna
poloha chmelnic, jejich orientace ke svétovym stranam, umisténi v reliéfu terénu
v nadmotské vysce od 200 do 500 m n. m. se priznivé podepisuji na kvalité a
vynosu chmele.23

1.9 Legislativni uprava péstovani a zpracovani chmele

Péstovani chmele je v Ceské republice legislativné upraveno. Zakladnim
pravnim predpisem, upravujicim péstovani chmele, je zakon ¢ 97/1996 Sb., O
ochrané chmele. V tomto zakoné jsou definovany chmelarské oblasti a chmelarské
polohy, ale nalezneme v ném napiiklad také pokyny pro certifikaci chmele.

Mimo samotného zakona je nutné zminit také provadéci vyhlasku C¢.
325/2004 Sb. Vni je detailné upravena napiiklad evidence chmelnic, a také
oznacovani obalu chmele vcetné toho, jaky oznacovaci materidl by mél byt pouzit.2+

1.9.1 Chranéné oznaceni ptivodu Zatecky chmel

Dne 8. kvétna 2007 byl v souladu s natrizenim Evropské komise ¢. 503/2007
zapsan do Rejstiiku chranénych oznaceni ptivodu a chranénych zemépisnych
oznaceni mimo jinych také Zatecky chmel (CHOP). Evropskou komisi jsou v této
véci udélovana dvé oznaleni. Zatecky chmel ziskal oznaceni, které ma prisnéjsi
pravidla pro udéleni, a sice chranéné oznaceni ptvodu (PDO). K ziskani této
zndmky je nezbytné, aby vSechny prvky, které se podileji na vzniku takto
oznaceného produktu, pochazely z daného Uzemi. Druhé z moZnych oznaceni,
které udili Evropska komise, je chranéné zemépisné oznaceni (PGI). Toto oznaceni
je méné striktni a vyzaduje, aby v dané oblasti probihala jen zasadni faze vyroby

23 Viz Zatecky chmel - chranéné oznaceni ptivodu. Zatecky chmel - chrdnéné oznaceni piivodu
[online]. 2007 [cit. 2012-03-07]. Dostupné z: http://www.zateckychmel.eu/index_cz.html

24 Viz Ceska republika. Zakon o ochrané chmele. In: Shirka zdkonii. 1996. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/pravni-predpisy-mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe_uplna-zneni_zakon-1996-97-viceoblasti.html
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vysledného produktu. Druhé ze zminénych oznaCeni - chranéné zemépisné
oznaceni - ziskalo Ceské pivo.

Zadost o ziskani chranéného oznaceni piivodu pro Zatecky chmel podal Svaz
péstiteld chmele CR jiz vroce 2004. Ziskané oznaceni Zatecky chmel miZe byt
pouzito pouze vsouvislosti s odridou Zatecky polorany cervendk a jeho
registrovanymi klony. Nezbytnou podminkou je nutnost vypéstovani tohoto
chmele v Zatecké chmelarské oblasti.2>

1.10 Export chmele

0 exportu c¢eského chmele do zahranici lze hovorit jizZ od roku 1101, kdy se
objevuje prvni zminka o vyvozu chmele po Labi do Hamburku. V 15. a 16. stoleti se
jiz Cesky chmel vyvaZzel napriklad do Bavor, Rakouska, Itdlie, Litvy, a dokonce také
do zamofri.

Mimoiadny rozkvét zazilo ¢eské chmelarstvi na prelomu 18. a 19. stoleti. Za
napoleonskych valek byl zakazan dovoz anglického chmele na pevninu. Cesky
chmel zaujal dominantni postaveni ve svétovém obchodu stouto surovinou a
mésto Zatec se stalo evropskym stfediskem chmele. Zna¢né rozsifovani péstovani
a prodeje chmele vedlo k tomu, Ze byl kvalitni Zatecky chmel ¢asto michan s méné
kvalitnimi odrtidami. Aby se takovymto michanim nedegradovala kvalita
7ateckého chmele, byl v Zatci roku 1833 zaloZen chmelaisky spolek. Ukolem
tohoto spolku bylo chranit chmel ze Zatce a jeho okoli pomoci plombovani Zok? a
vystavovanim ovérovacich listin. Timto vznikla prvni znamkovna chmele.

V 70. letech 19. stoleti se v Zatci zabyvalo obchodem s chmelem 3est firem.
K dal$imu rozvoji obchodu s chmelem doslo po roce 1870 diky zahajeni provozu
Zeleznice. Vznikaly firmy zamérené na prepravu chmele ve specidlnich vagonech.
Na pocatku 20. stoleti se utvrzoval vyznam Zatce jakoZto vyznamného
chmelai'ského mésta. Tou dobou v Zatci existovalo 53 baliren chmele a piiblizné
161 firem zabyvajicich se prodejem chmele. Na pocatku 20. stoleti se export

v IV

chmele rozsiril také do Japonska.26

Toto obdobi je povazovano za zlaty vék ¢eského chmelatstvi. Pro vyznamny
pfinos narodnimu hospodarstvi statu byl chmel prezdivan ,zelené zlato“. Priznivy
vyvoj narusila 2. svétova valka. Rozlohy chmelnic se zacaly vyrazné sniZovat a

25 Viz Chmelaistvi v Ceské republice. In Situaéni a vyhledovd zprdva: chmel, pivo, 2007 [online].
Praha : Ministerstvo zemédélstvi, 2007 [cit. 2011-05-18]. Dostupné z WWW:
<http://eagri.cz/public/web/file/2746 /SVZ07_FINAL.pdf >.

Viz také ZATECKY CHMEL ziskal zemépisnou ochrannou znamku Evropské unie - chranéné
oznaceni ptvodu. Portdl eAGRI: resortni portdl Ministerstva zemédelstvi [online]. 2007 [cit. 2012-
03-07]. Dostupné z: http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/rostlinne-
komodity/chmel/zatecky-chmel-ziskal-zemepisnou.html

26 Viz BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské pivo. 3. dopl. vyd. s.
56; viz také BRADAC, Vaclav. Chmelaf'stvi a pivovarnictvi na Zatecku. Vyd. 1. Louny: Digon, 2008,
140 s. ISBN 978-80-87019-11-5.
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exportovano bylo pouze velmi malé mnoZstvi chmele. Situace v obchodu
s chmelem se ménila.

»Po roce 1945 byly pro obchod s chmelem zavedeny takzvané ndrodni spravy
baliren. Vedle Ceské chmelarské spole¢nosti byl vybudovdn zdvod DruZstvo pro
péstovdni a prodej chmele. Ddle se obchodem zabyvaly soukromé firmy. Po roce 1948
se vytvoril z baliren Vykupni sklad chmele. Vroce 1861 tvorilo zdkladni obchodni
spolecnost s chmelem Chmelarstvi, n.p., které se vroce 1967 zménilo v oborovy
podnik (o.p.). Vyvoz zajistovala Ceskd spolecnost pro vyvoz chmele, pozdéji zaclenénd
do a. s. Koospol s monopolnim postavenim v exportu.“?’

V tomto obdobi byl chmel exportovan do 72 zemi po celém svété. Po roce
1989 se spolecnosti pro obchod s chmelem pripravovaly k privatizaci. V roce 1992
vznikla Unie obchodnikdi schmelem, sdruzujici sedm obchodnich firem,
zabyvajicich se prodejem chmele.28

1.10.1 Soucasna situace exportu chmele

Vroce 2010 bylo z Ceské republiky vyvezeno 4 310 t chmele. Tento objem
tvoril 55% z celkové sklizné chmele. JiZ tradi¢né se nejvétsSim odbératelem ceského
chmele stalo Japonsko, kam bylo vroce 2010 exportovano 1830t chmele - to
znamena, Ze vice neZ 42% exportovaného c¢eského chmele putuje do japonskych
pivovart. Dal$imi dlouhodobé vyznamnymi odbérateli ceského chmele jsou
Némecko a Cina.2?

27 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské pivo. s. 56.

28 Viz BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské pivo. s. 56.

29 Tiskova zprava - 18.4.2011: Ceska republika vloni vyvezla 4310 tun chmele do zahrani&i. Svaz
péstitelii chmele CR [online]. 2011. [cit. 2012-04-25]. Dostupné z:
http://www.czhops.cz/index.php/en/ceske-aktuality /134-tiskova-zprava-1842011. Viz také
VAGADAY, David. Export ¢eského chmele pfesahl 4300 tun. EURO [online]. 2011. [cit. 2012-04-
25]. Dostupné z: http://www.euro.cz/detail.jsp?id=6816
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2008 2009 2010

Zemé Export (t) Export (t) Export (t)
Japonsko 1549 1793,1 1830
Némecko 1368 947,8 1064
Cina 235 432,2 505

Rusko 180 257,4 243

Velka Britanie 120 60 91
JAR 88 127,1 60,5

Belgie 130 84,9 46,5
Vietham 68 94 144

Tabulka 6 - Vyznamni odbératelé ceského chmele v letech 2008 az 2010,
zdroj: vlastni zpracovani dle tidaji Svazu péstitelti chmele CR 3°
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Obrazek 6 - Vyvoz nezpracovaného (hlavkového) a zpracovaného chmele (chmelovych vyrobk)
v letech 1994 a7z 2010 (v tunach),
zdroj: vlastni zpracovani podle Cesky chmel 2007 a Zemédélstvi 2008, 2009

VysSe uvedeny graf uvadi vyvoj exportovani chmele a porovnava exportované
mnozstvi hlavkového (nezpracovaného) chmele a chmele zpracovaného do podoby
chmelovych vyrobki (typicky granuli - viz kapitola 2.1.2). Vroce 1994 jesté
prevlddal vyvoz hlavkového chmele, vroce 1997 jiZ byl vyznamnéjsi vyvoz
chmelovych vyrobki. Zajem o hlavkovy chmel nadale klesal, aZz se vroce 2007
dostal na své minimum. Vyvoz hlavkového chmele poklesl zejména kviili
snizujicimu se zajmu svétovych pivovari o hlavkovy chmel, a také proto, zZe urcité

30 Data z: Tiskova zprava - 18.4.2011: Ceska republika vloni vyvezla 4310 tun chmele do zahrani¢i.
Svaz péstitelii chmele CR [online]. 2011. [cit. 2012-04-25]. Dostupné z:
http://www.czhops.cz/index.php/en/ceske-aktuality /134-tiskova-zprava-1842011;
data také z: Tiskova zprava - 25.3.2010: Export ¢eského chmele se v roce 2009 zastavil na 4.144
t. Svaz péstitelii chmele CR [online]. 2010. [cit. 2012-04-25]. Dostupné z:
http://www.czhops.cz/index.php/en/ceske-aktuality/120-tiskova-zprava-2532010
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mnozstvi vyvazeného chmele, které se v minulych letech zpracovavalo v zahranici,
se zpracovalo v Ceské republice. Vletech 2008 az 2010 zaznamenal vyvoz
hlavkového chmele opét mirny nartst.31

»Podle predbéZnych vysledkii dosdhlo v roce 2010 saldo zahrani¢niho obchodu
s chmelem a chmelovymi vyrobky v hodnotovém vyjdadreni 773,9 mil. K¢.“32 V roce
2009 Ccinilo kladné saldo 800,3 mil. K¢ Priciny poklesu kladného salda
zahrani¢niho obchodu mezi roky 2009 a 2010 je nutné hledat zejména v poklesu
kurzu Ceské koruny vii¢i ménam statli, do nichz se exportuje ¢esky chmel nejvice -
vuci euru (EUR) a japonskému jenu (JPY).33

1.10.2 Soucasna cena chmele

Dle uzavienych kupnich smluv v roce 2010 ¢inila primérna cena suSeného
chmele 132 004,50 K¢/t (v roce 2009 to byla cena 155 303,78 Kc/t). Nejvyssi byla
primeérna cena nezpracovaného ZPC, ktera ¢inila 148 601,50 K¢/t. Priimérna cena
zpracovaného chmele ve vSech formach zpracovani byla niZsi a ¢inila téhoZ roku
109 558,80 K¢.34

31 Viz Cesky chmel 2007 [online]. Ministerstvo zem&délstvi, 2007[cit. 2012-05-19]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/file/2730/Publikace_Cesky chmel_2007.pdf

32 Zahrani¢ni obchod CR s chmelem. In: Situaéni a vyhledovd zprdva: chmel, pivo. [online]. Praha:
Ministerstvo zemédélstvi, 2011 [cit. 2012-05-19]. ISBN 978-80-7084-983-5. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/file/129275/CHMEL_8_2011.pdf

33 Viz Zahraniéni obchod CR s chmelem. In: Situaéni a vyhledovd zprdva: chmel, pivo. [online].

34 Viz Chmelaistvi v Ceské republice. In: Situacni a vyhledovd zprdva: chmel, pivo. [online].
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2. Vyuziti a zpracovani chmele

2.1 Pivo

V Encyklopedii piva od svétového odbornika na pivovarnictvi Michaela
Jacksona se piSe, Ze pivo je staré takirka jako lidska civilizace sama, a Ze
pravdépodobné vzniklo drive, nez byl vynalezen chleba.3> Existuji dlkazy
potvrzujici, Ze se pivo vyskytovalo jiz v Mezopotamii 4000 let pred naSim
letopoctem. Byly také nalezeny nddoby pochdazejici z Babylonie, ve kterych byly
patrné zbytky jakéhosi rmutu. Predchiidce dnesSniho piva mohl vzniknout
napriiklad vniknutim destové vody do nddoby s nasbiranym obilnym zrnem, ktera
mohla byt nalezena s obsahem zkvaSeného produktu s prijemné omamnou chuti.

Neni presné znamo, kdy se pro vyrobu piva zacal pouZivat chmel. Nékteré
Zzidovské zaznamy zdoby babylonského zajeti vSak zminuji sicera ex lupulis
confectam, tedy silny ndpoj vyrdbény zchmele, ktery pry zmirnoval
malomocenstvi. PrestoZe zaznamy o systematickém péstovani chmele pochazi az
z 8. C¢i 9. stoleti naSeho letopocCtu, je mozné, Ze jiz starovéké narody pouzivaly
divoce rostouci chmel kvyrobé tehdejSich kvaSenych napoji, které byly
samoziejmé odliSné od dneSniho piva - u nas nejznaméjsi spodné kvasené pivo,
celosvétové oznacované jako ,pilsner”, vzniklo aZ v roce 1842 v Plzni.36

2.1.1 Charakteristika piva, jeho vyroba a sloZeni

Pivo je ve vétsiné piipadi slabé alkoholicky ndpoj vyrabény z obilného sladu,
vody a chmele. Ztéchto tfi zakladnich surovin se pivo vyrabi pilisobenim
mikroorganizmt pivovarskych kvasinek. Po naliti piva do sklenice se vytvoii
kompaktni péna. Chut se vyznacuje charakteristickou horkosti, které je docileno
pouzitim chmele. Pravé pouziti chmele, ktery pivu dodava typickou horkost, ale
také razné dalsi specifické chut'ové vlastnosti, odliSuje pivo od ostatnich napoj.

Piva mohou byt svétla, polotmava ¢i tmava. Dale je pivo moZné rozdélovat dle
stupniovitosti, tedy podle koncentrace extraktu ptivodni mladiny (tzn. cukernatého
meziproduktu vzniklého v prvni fazi vyroby piva3?), na piva okolo 10%, 11%, 12%,
riznym obsahem alkoholu. Pro piva 10% az 12% je to nejcastéji obsah alkoholu
mezi 3 a 4% objemu. Vyskytuji se také piva nizkoalkoholickd s koncentraci
alkoholu do 0,5% objemovych, ¢asto je moZné setkat se i s pivy s vy$Sim obsahem
alkoholu.

35 Viz JACKSON, Michael. Encyklopedie piva. 1. vyd. Praha : Volvox Globator, 1988. s. 7.
ISBN 80-85769-37-9.

36 Viz JACKSON, Michael. Encyklopedie piva. 1. vyd., 1988.s. 18, s. 26-27.

37 Viz SNAJDR, Jaroslav. Stupiiovitost piv a rizné zptisoby jejtho vyjadteni. Pivo, Bier & Ale. 2011,
rocC. 1, ¢. 2. ISSN 1804-7165.
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Nizkoalkoholickd piva se mohou vyrabét vice technologiemi. V Ceské
republice se nejcastéji pouziva takzvana metoda rizeného kvaSeni, u které je
proces kvaSeni v brzké fazi prerusen. Za kratkou dobu, po kterou kvaSeni probih3,
vznikne v pivu pouze velmi malé mnoZstvi alkoholu.3®8 Kromé nizkoalkoholickych
piv s obsahem alkoholu do 0,5% se v mens$i mife vyrabi také piva zcela bez
alkoholu. K jejich vyrobé je vyuZzivana destilace.3?

Na druhé strané proti nizkoalkoholickym a nealkoholickym piviim stoji piva
s neobvykle vysokym obsahem alkoholu. Pfikladem mohou byt piva malého
britského pivovaru BrewDog. Zde se jim podarilo vyrobit pivo s obsahem alkoholu
az 55%. K vyrobé takového piva byla pouzita technologie opakovaného zmrazeni.#0

Jiz bylo receno, Ze chmel dodava pivu unikatni chutové vlastnosti. Jeho
vyroba se vsak neobejde ani bez dalSich surovin. Druhou zakladni sloZkou piva je
obilny slad. V nejvétsi mife je v Cechach a na Moravé od konce 18. stoleti pouZivan
slad zjeCmene. Je vSak moZné setkat se s pivy vyrobenymi také s pridavkem
pSenice, Zita, ovsa, nebo méné casto i s ryzi ¢i kukurici.#! Pro vyrobu svétlych piv se
pouziva slad svétly. Ten je ve svété casto nazyvan jako slad cesky nebo plzensky.
Naproti tomu se tmava piva vyrabi ztmavych slad(i, ¢asto z mnichovskych ¢i
karamelovych sladii.*2

Chmel nedodava pivu jen chutové vlastnosti, ale také pivo konzervuje a
zvySuje tak dobu jeho trvanlivosti. Této vlastnosti chmele bylo vyuZivano jiz
v davnych dobach, kdyZ bylo potreba pro vojska ptlisobici v Indii dopravovat pivo
pies more. Cesta lodémi z britskych ostrovii do Indie trvala nékolik mésicti. Za
dobu plavby po horkych tropickych moriich se pivo casto zkazilo. Proto britsti
sladci zacali vymyslet, jak kaZeni piva zabranit. Konzervacni ucinky alkoholu byly
jiz znamé, a tak byl nejprve vpivu zvySovan obsah alkoholu, a tedy obsah
ptivodniho extraktu mladiny. Znamy byl také konzervacni ucinek chmele, coz se
projevovalo u horkych piv typu bitter. A tak sladci zacali zvySovat i horkost piva.
Ziskali pivo, které mélo obsah alkoholu v rozmezi od 6 do 8% a hotkost piiblizné
dvojnasobnou oproti plivodnimu typu piva Pale Ale, ze kterého pri vyrobé
vychazeli. Toto pivo jiZ bylo schopné vydrzet dlouhy transport do Indie a uchovat
si svou chut’. Cil pivodni cesty tohoto piva se promitnul i do jeho nazvu India Pale
Ale (IPA). Pivo ziskalo popularitu také na domadci, britské plidé, a pozdéji i
v Americe, kde vzniknul samostatny pivni druh zvany American style IPA. Britsky

38 Viz Historie. Birell [online]. 2011 [cit. 2012-05-01]. Dostupné z:
http://www.birell.cz/birell /historie/

39 Viz Pivni produkty. Pivovar Cernd Hora, a.s. [online]. 2008 [cit. 2012-05-01]. Dostupné z:
http://www.pivovarcernahora.cz/Article.asp?nDepartmentID=39&nArticleID=18&nLanguagel
D=1#forman-polotmavy

40 Viz The End of History. BrewDog [online]. 22.7.2010 [cit. 2012-05-01]. Dostupné z:
http://www.brewdog.com/blog-article/341

41 Viz SNAJDR, Jaroslav. Stupiiovitost piv a riizné zptisoby jejtho vyjadteni. Pivo, Bier & Ale. 2011, r.
1,¢ 2.

42 Viz BASAROVA, Gabriela a HLAVACEK, Ivo. Ceské pivo. Pacov: NUGA, 1998. s. 12-13.
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chmel dodava tomuto pivu velmi silné aroma se zemitou bylinnou piichuti a silnou
bylinnou vini. Diky tomu dnes ziskava pivo typu IPA na popularité i v dalSich
zemich.43

2.1.2 Zpracovani chmele pro pivovarsky primysl4+

Tradi¢ni forma chmele, tedy lisovany hlavkovy chmel, se uz dnes pfi vyrobé
piva nepouziva priliS casto, nejcastéji tomu tak je u mensich pivovart. Vétsina
pivovard pouziva pii vyrobé piva takzvané chmelové produkty (vyrobky). Témi
jsou napriklad chmelové granule, tedy jiZ zpracovany chmel, upraveny do urcité
podoby. Pocatek vzniku a pouZiti chmelovych vyrobki je nutné hledat jiz v 19.

stoleti. KvysSimu vyuziti doslo az ve 20. stoleti, kdy se chmelovych produkti
objevila cela rada.

v

Obrazek 7 - Chmelové hlavky na chmelnici, zdroj: vlastni fotografie

Chmelové vyrobky maji pii porovnani sklasickym hlavkovym
(nezpracovanym) chmelem nékteré vyhody. Mezi nimi je moZné jmenovat zejména
stabilizaci obsahu a sloZeni pivovarsky cennych latek, vyssi vyuZiti alfa kyselin,
snadnéjsi davkovani chmele pfi vyrobé piva nebo nizs$i ndklady na skladovani a
dopravu.

Vétsina chmelovych vyrobki se zpracovava do podoby granuli neboli pelet.
Chmelové granule vznikaji rozemletim a naslednym lisovanim chmelovych hlavek.
Z takto pripraveného chmelového prasSku oznacovaného jako extrakt ¢i moucka, se
lisuji malé zelené granule typu 90 nebo 45. Vpripadé granuli typu 90 se
zuSlecht'ujicimi procesy redukuje objem na 90% plivodniho objemu chmele. Ze
100 kg ptivodniho surového chmele tak vznikne 90 kg granuli. V piipadé granuli
typu 45 jde o redukci na 45% ptivodniho objemu surového chmele.45

43 Viz SURAN, Jan. Degustace piva - VI. dil: Kategorie piva. Pivo, Bier & Ale. 2011, ro¢. 1, &. 6.

44 Viz KROFTA, Karel. Chmelové vyrobky - historie a souc¢asnost. In: Chmelar'skd rocenka 2011. s.
105-113.

45 Viz SCHRAMM, Manfred. Léc¢eni chmelem. 2011: Plot, Praha, s. 51. ISBN 978-80-7428-080-1.
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Obrazek 8 - Priklad chmelového produktu - granule typu 90,
zdroj: vlastni fotografie

Z nezpracovaného chmele je moZné vyrabét tri druhy chmelovych vyrobkd.
Jsou to neizomerované, izomerované a specidlni vyrobky. Nejvétsi ¢ast vyrobka z
prvni kategorie tvoii granule. Nékteré granule svym sloZenim témér presné
odpovidaji sloZzeni nezpracovaného chmele, zjinych mohou byt separaci
odstranovany nékteré slozky. Mezi neizomerované vyrobky dale patii chmelové
extrakty.

Izomerované vyrobky jsou jiZ synteticky upravovany tak, aby bylo u
vysledného piva, do néhoZ se pridavaji, dosaZeno naprtiklad vyssi horkosti nebo
zlepSeni stability pény. PouZiti téchto vyrobki se vsak neslucuje s tradi¢ni vyrobou
piva.

Posledni kategorii jsou specialni produkty. Ty nachazeji své uplatnéni
zejména mimo pivovarsky primysl. Pouzivaji se spiSe v potravinarském priimyslu
nebo ve farmacii. Mezi tyto vyrobky patii zejména takové, které jsou obohaceny o
xanthohumol, latku vykazujici vyrazné antioxidac¢ni, antikarcinogenni,
protizanétlivé a antimikrobialni ucinky#6.

Na nasledujicim grafu je zndzornén podil vyuZiti chmelovych vyrobki
v pivovarském primyslu.

46 Viz DOSTALEK, Pavel et al. Xanthohumol: Biologicky aktivni latka chmele - moZnosti zvy$eni
jejitho obsahu v pivu. In: Chmelarskd ro¢enka 2011. s. 197.
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Obrazek 9 - Podil vyuziti chmelovych vyrobki v pivovarském primyslu, zdroj: vlastni zpracovani
podle KROFTA, Karel. Chmelové vyrobky - historie a soucasnost. In: Chmelarskd rocenka 2011.

2.2 Dalsi vyuzZiti chmele

Presto, Ze je chmel nejvice vyuZivan v pivovarnictvi, nachazi své uplatnéni i
v jinych odvétvich, a to zejména v lécitelstvi, ale také napriklad v gastronomii.

Chmel jako lécivy prostiedek

Casto se uvadi, Ze chmel uklidfiuje a podporuje dobry spanek. Proto se
pouZziva zejména pii 1é¢bé duSevnich poruch, pri uzkosti a neklidu a také pri
poruchach spanku. Presto jsou tyto jeho 1écivé funkce aZ dodnes sporné a rada
odbornikli si mysli, "Ze jeho uklidrujici ucinky se projevuji pouze v kombinaci s
kozlikem nebo mucenkou, jini pak, Ze pouze ve spojeni s alkoholem. Zndme mnoho
latek obsazenych v chmelu, ale nevime presné, do jaké miry piisobi, protoZe se az

dodnes provedlo jen mdlo klinickych studii."4”

Za latky s terapeutickymi ucinky obsaZené v chmelu jsou povaZovany
zejména humulony, lupulony a také alfa a beta kyseliny.

Pro zmirnéni neklidu v dobé nervového vypéti se doporucuje koupel nohou v
nalevu z chmelovych SiSek. Existuje také rada receptd na ptipravu chmelovych
Cajli, které maji prispivat k dobrému spanku. V téchto receptech se kombinuji
napriklad chmelové Sisky spolu s kofenem kozliku, které se vylouhuji v horké
vodé. SloZitéjsi variantou je c¢aj ze smési chmelovych kvéti, listi meduriky, kvéti

47 SCHRAMM, Manfred. Léceni chmelem. s. 70.
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levandule, kofenu kozliku a tfezalky.4® Pfi nespavosti je téZ moZno naplnit polStar
chmelovymi Sistickami, které je vSak nutné casto ménit.4?

Chmel v kuchyni

Mimo 1écivych cajli se da chmel, respektive mladé chmelové vyhonky, pouzit
také pri pripravé kazdodennich pokrmi. Tyto vyhonky obsahuji mnoho vitamini
skupiny B a mineralnich latek. Daji se pouzit na pripravu polévek, omelet a dalSich
pokrmi, nebo se mohou nakladat jako zelenina.50

Dalsi vyuziti chmele

Chmel je moZné vyuzivat také v kosmetice, kde vSak pro svoji vyraznou a
neprili§ atraktivni viini nenachazi cCasté uplatnéni.>! Pridavek chmele je moZné
najit také v nékterych nealkoholickych napojich vyrabénych pivovarem Cerna
hora.>2

48 Viz SCHRAMM, Manfred. Léc¢eni chmelem. s. 73-80.

49 Viz VANA, Pavel. Rady bylindre Pavla. Praha: Eminent, 2000, s. 20. ISBN 80-7281-012-X.

50 Viz. LANSKA, Dagmar. Plané rostliny v kuchyni. 2. vyd. Praha: Aventinum, 1992, s. 26-27. ISBN
80-85277-45-X.

51 Viz SCHRAMM, Manfred. Léceni chmelem. s. 81-83.

52 Viz Limonady, stolni vody. PIVOVAR CERNA HORA, a.s. Pivovar Cernd Hora, a.s. [online]. 2008
[cit. 2012-05-03]. Dostupné z:
http://www.pivovarcernahora.cz/Article.asp’nDepartmentID=40&nArticleID=19&nLanguagel
D=1#grena
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3. Chmel jako soucast uméleckych dél a lidové
tvorivosti

Chmel, jako jedna z hlavnich surovin pro vyrobu piva, je neodmyslitelnou
soucasti ceské kultury. Vstoupil do lidovych rceni, stejné jako do autorskych
uméleckych dél. Podle nékterych lidovych rceni je pravé chmel latkou, ktera
zplsobuje opilost pti konzumaci piva:

Mozek se mu chmelem zahrdl.
Krouti se jak chmel na tycce.

Je futrovany chmelem.

Sladek chmel ho drcnul do hlavy.
Remeslo mu chmelem zarostlo.53

Nutno podotknout, Ze mnohem vice poiekadel oslavovalo spiSe pivo. Piesto se
mezi nimi najdou i néktera pojednavajici o chmelu, o jeho oblibé a vysostném
postaveni v ceském pivovarnictvi.

,VS8ichni slddci svéta, slyste radu:
pivo skvélé z ceského jen sladu.
Pivo mds vZdy jisté skvélé,

z Ceského kdyZ varis chmele.
Chmelicek, tot ddrek z nebe,

z rajskych sadii vzdcny kvét,

bez ného by musil clovék
zapomenout rozprdvet. “>+

VySe uvedené, spiSe pivovarské porekadlo, bylo znamo také v podobé
pisnicky. Naleznout mtizeme ale i dalsi rikanky oslavujici ¢eské pivo a chmel:

Slad a chmel - boZsky tmel.
Slava sladu, sldava chmeli,
kéZ bychom je stdle méli.
Dobré pivo, hezké dévce,

to jsou dary zemé ceské.>>

Chmelova tematika se dostala také do literatury. Na literarnim poli mélo
ovSem pivo, a tedy i chmel, silnou konkurenci v podobé vina. Napriklad basnici
Jaroslav Vrchlicky ¢i Jan Neruda davali ve své tvorbé prednost pravé vinu. Za

53 STANEK, Josef. Blahoslaveny slddek: Kapitoly z déjin piva. 1. vyd. Praha: Prace, vydavatelstvi a
nakladatelstvi ROH, 1984. s. 222.

54 BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a HLAVACEK, Jan. Ceské pivo. s. 220.

55 BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a HLAVACEK, Jan. Ceské pivo.s. 221.
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velkého obhajce piva byl povazovan Svatopluk Cech, ktery se oslavé piva a chmele
vénuje naptiklad v basni nazvané Vdclav Zivsa:56

"Chmel je synem vlastni nivy rodné, ddvno tu ddval ndpoj predku mily - jiZ po
Jjménu jasné to zndti - ba v déjindch i nasich pivo vdaZnou tlohu hrdlo v rozbroji
panstva i mést pod krdlem ,Dobre” maldtnym,...

Vsak ja chmel velebim jim navzdory, ditko uprimné, ten blahoplodny mok, jimz
zem na$e miiZ se vychloubat, jenZ v letu vitézném ddl, ddl 7is révy zabird.
Necht ducha vino hravé jihu ohném bujné zahrivd, k ¢eské mysli nasi mok
jeCmene lépe hodi se, zdroj veselosti jen v mire-1i slusné poZivdn" >7

Chmel poznamenal kulturu také diky chmelovym brigddam. Ty byly ceskym
fenoménem a ovlivnily Zivoty nékolika generacim lidi. Jejich potfeba vznikla ke
konci 40. let 20. stoleti. Po roce 1948 dochazelo vzemédélstvi k postupnym
zménam, bylo likvidovano soukromé hospodareni. Sezonné zacaly vznikat
problémy s nedostatkem manualnich pracovnikii na ruc¢ni prace pri sklizni
nékterych plodin. Z dvodu nedostatku pracovni sily a snizujicich se vynosa ze
zemédélstvi pristoupil tehdejsi totalitni stat k organizovani brigddnické pomoci pii
sezonnich pracich. Kromé sklizné rtizné zeleniny to byl zejména chmel, ktery byl
pri jarnich pracich a na konci l1éta pri sklizeni naro¢ny na manualni Cinnost.
V padesatych letech 20. stoleti brigddnicky vypomadhali pracovnici pivovarského
primyslu. AZ poté byla statem vyhlaSena pracovni povinnost studentiim stiednich,
vysokych i u¢novskych Skol, a to vrozsahu deseti dni za Skolni rok. Pii ru¢nich
skliznich prijizdélo do chmelarskych oblasti az 130 000 brigadnikd. Jejich potieba
se vSak zacala pomalu sniZovat s pozvolnym nastupem automatizovanych cesacich
stroji. V 50. letech se pocet pouZzivanych Cesacich stroji zvysil tak, Ze potifeba
brigaddniki klesla na priblizné 78 000.58

,Chmel se také stal v diisledku organizovanych brigad v obdobi totalitniho
stdtu velmi zndmou plodinou vsem nasim Zijicim generacim. Nasi obcané bud’ na
chmelu pracovali jako brigddnici v dobé svého mlddi, nebo jako rodice prijizdeéli
navstivit své potomky na brigddu.“>°

Pivovarské, a v mensi mire také chmelaiské motivy, se dostaly i do prozy,
divadelnich predstaveni, do maleb ¢i kreseb a také do televizni a filmové tvorby.
Vysostné postaveni chmele, véetné tematiky chmelovych brigad, je vyobrazeno ve
filmovém muzikalu Starci na chmelu z roku 1964, kde se zpiva:

56 Viz BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a HLAVACEK, Jan. Ceské pivo. s. 218-224.
57 CECH, Svatopluk. Vdclav Zivsa. 1901.

58 Viz VENT, Lubos. Zelené zlato. s. 9-11.

59 VENT, Lubos. Zelené zlato. s. 11.
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»Myslime jenom na to,

Ze chmel je nase zlato.
Jediné co ndm svato,

je chmel a jenom chmel.“69

Cesky narod je narodem pivarid. Spotieba piva na jednoho obyvatele Ceské
republiky v roce 2006 cinila 159 litri.61 Tak velkd konzumace piva jisté svédci o
jeho zasadnim vyznamu v Zivoté lidi. Cesi se jiZ po mnoho generaci schazi u piva
v hospodach i na jinych mistech. S trochou nadsazky by se dalo Fici, Ze pivo spojuje
lidi, o ¢emz zpiva dalsi sloka pisné brigaddniki ve filmu Starci na chmelu:

»Myslime jenom na chmel,
tak se obcane nachmel.
Chmel to je nase zlato.
Chmel ndroda je tmel. 62

Nesmime ale zapomenout ani na vyznam piva a chmele v oblasti Zivé kultury.
Diive se vmnoha Ceskych sladovnach a pivovarech udrzovala celd rada obycejt,
slavnosti ¢i obradl. Ty byly spojovany svyznamnymi udalostmi tykajicimi se
vyroby piva ¢i zpracovani chmele. Byly to napiiklad doZinky je¢mene, pripravy
varek, zmény roc¢nich obdobi, ovéSovani hospod chmelovymi vénci nebo sklizeni
chmele. Tyto zvyky a slavnosti se jesté pied 2. svétovou valkou hojné objevovaly
zejména v malych pivovarech. Nékteré z téchto tradi¢nich slavnosti se dochovaly
az do dnes$nich dni, a to napriklad ve mésté Zatci - v centru ¢eského chmelafstvi.63

60 Starci na chmelu [film]. ReZie Ladislav RYCHMAN. Ceskoslovensko. 1964.

61 Statisticky urad. Spotreba alkoholickych ndpojii a cigaret v letech 1920 az 2006. [online]. [cit.
2012-04-20]. Dostupné z:
http://www.czso.cz/csu/2008edicniplan.nsf/t/96003600AB/$File/301408_02.pdf

62 Starci na chmelu [film]. ReZie Ladislav RYCHMAN. Ceskoslovensko. 1964.

63 Viz BASAROVA, Gabriela, HLAVACEK, Ivo, BASAR, Petr a LAVACEK, Jan. Ceské pivo. s. 221.
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4. 7atec - chmel a kultura

Zatec byl jiz na prelomu 12. a 13. stoleti povaZovan za jedno
z nejvyznamnéjsich sidelnich stiedisek v Cechach. Za¢atkem 13. stoleti viak jesté
nemiZeme o Zatci hovorit jako o mésté. Byl to tehdy pouze ,kasteldnsky hrad,
vyraznd pevnost, stiedisko krdlovské sprdvy a soudu pro Zatecky kraj, stredisko
obchodu zapojené do systému cest v zemi i vedoucich do zahranici, hlavné do Saska a
stfedniho Némecka"“6*. Prestoze Zatec oficialné méstem nebyl, jiZz v poloviné 13.
stoleti zde vrcholné stiedovéké mésto vznikat zacalo. V okoli kastelanského hradu
byly zakladany osady a budovany nejriiznéjsi stavby vcetné kostelli. Viibec prvni
listina oficialné vydana pro mésto Zatec pochazi az z roku 1265.65

Podobné je tomu i s doklady o péstovani chmele na tzemi Zatecka. Zadné
pisemné doklady o sbirani, péstovani ¢i zpracovani chmele v Zatci pfed polovinou
13. stoleti neexistuji. AZ se vznikem kralovského mésta, kterému byla Premyslem
Otakarem II. vroce 1265 udélena zakladni privilegia, ziskdvame prvni neprimé
diikazy o péstovani chmele a také o vateni piva. Zatecky chmel byl poprvé pisemné
zminén v roce 1348.66

Vyznam meésta je mozné posoudit podle poctu obyvatel. Tento Udaj je vSak
pro Zatec az do 17. stoleti nedostupny. Nedochovaly se zadné stiedovéké tidaje o
poctu domt ¢i daniovych poplatniki, ze kterych by bylo mozné odvodit piiblizny
pocet obyvatel. Ze Soupisu poddanych podle viry zroku 1651 je jiZ moZné ziskat
pribliZny pocet obyvatel Zatce v 17. stoleti. Dle soupisu zde v této dobé Zilo pies
2100 lidi. Udaje o poétu obyvatel z 19. stoleti jsou jiz znamé. Kolem roku 1835 Zilo
v Zatci piiblizné 5 000 lidi, po roce 1850 pocet obyvatel prekrocil 6 000. Celkovy
pocet osob v Zatci v dobé& sezonnich praci (zejména pfi sklizni chmele) vyrazné
stoupal. Dal$i informace o vyvoji poc¢tu obyvatel vZatci poskytuje Historicky
lexikon obci CR.67

Rok 1869 1880 1890 1900 1910 1921 1930
Pocet obyvatel| 10050| 11660| 14520 17754| 18666| 17761| 19757
Rok 1950 1961 1970 1980 1991 2001 2011
Pocet obyvatel| 14088| 15661| 16525| 19145| 20320 19919| 19322

Tabulka 7 - Vyvojova fada obyvatel Zatce od roku 1869 do 2011,
zdroj: vlastni zpracovani podle Historického lexikonu obci CR 1869-2005 a Ceského statistického
uradu

64 EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zdenék et al. Zatec. 1. vyd. Praha: Nakladatelstvi
Lidové Noviny, 2004. s. 115. ISBN 80-7106-443-2.

65 EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zdenék et al. Zatec.s. 115-118.

66 Viz EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zdenék et al. Zatec. s. 422-432.

67 Viz EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zdenék et al. Zatec.s. 151, s. 241, s. 272.
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4.1 Hmotna Kultura v Zatci

Urbanismus Zatecka i celkovy rdz mistni krajiny je vyrazné& ovlivnén
chmelafstvim. Ve mésté Zatci mizeme vidét celou Fadu historickych budov i

technickych chmelarskych staveb, které svymi vysokymi kominy utvari unikatni
panorama mésta.

4.1.1 Chmelaf'stvim ovlivnény urbanismus Zatecka

Historické centrum meésta bylo v roce 1961 prohlaSeno za pamatkovou
rezervaci. Dnes ve mésté Zatec miizeme nalézt celou fadu vyznamnych, slohové
rozmanitych staveb od slohu romanského az po secesni.

Vstupy do vnitini ¢asti mésta s naméstim tvori zachovana Knézska brana a
LiboCanska branka. Z bast méstského opevnéni se dochovala pouze jedna, ktera
nese nazev Husitska basta. Po obvodu ndmésti se nachazi domy s podloubim.
V ¢ele ndmésti se ty¢i chrdm Nanebevzeti Panny Marie a za nim se nachazi Zatecky
pivovar. V samém stfedu nadmésti stoji nejndpadnéjsi stavba, a sice méstska
radnice a véz. Na volném prostranstvi ndmésti se mimo novodobé kasny nachazi
také sloup Nejsvétéjsi Trojice. Kousek stranou od stifedu namésti stoji zidovska
synagoga. 68

Obrazek 10 - Pohled na ndmésti a "nejmensi chmelnici na svété", zdroj: vlastni fotografie

Na namésti se nachazi jeSté jedna vyznamna stavba. Touto stavbou je, jak
sami obyvatelé Zatce fikaji, "nejmensi chmelnice na svété". Jde o mistni raritu, ktera
stoji od roku 1967 na misté, kde nejprve do roku 1748 staval kostel sv. Kiize a
pozdéji také pomnik cisate Josefa I1.69

Dlouhou dobu, po kterou je Zatecko centrem chmelafstvi, se celkovy raz
zdejsich vesnic a mést prizplsobuje pravé potiebam chmelarstvi a pivovarnictvi.

68 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelai‘stvi a pivovarnictvi na Zatecku. 140 s.
69 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelafstvi a pivovarnictvi na Zatecku. 140 s.

35



Bakalarska prace

AZ do dnesnich dni je proto mozné témér v kazdé obci najit néjakou typickou
chmelai'skou stavbu, jako napriklad balirny a sklady chmele, sladovny a susarny.

Pravé horkovzdu$né suSarny chmele jsou unikatni pokrokovou vymoZenosti
7atecké oblasti. Jejich historie saha do 2. poloviny 19. stoleti. Tehdy v Zatci a okoli
zacaly vznikat prvni susSarny, podobné hvozdovym susarndm pro suSeni sladu.
Jejich pouziti k suSeni chmele se velmi osvédcilo a prispélo ke zlepSeni kvality
chmele. Vyvoj horkovzdusnych susaren Sel rychle kupredu a zacaly vznikat jako
soucast kazdého chmelového hospodarstvi. Jsou to napriklad pravé tyto historické
horkovzdusné susarny chmele, Casto chranéné jako technické pamatky, které je
moZné spatiit vmnoha obcich na Zatecku. Vysoka koncentrace unikatnich
chmelatskych staveb dava zdejSim vesnicim, méstlim i krajiné neopakovatelny
raz.’0

V60. a 70. letech 19. stoleti se Zatec zacal dynamicky rozvijet jakoZto
vyznamné obchodni, primyslové a spravni stredisko. ,Siluety komini, nespocet
chmelarskych susdren i nové stavby baliren a skladii chmele, které vyriistaly jako
houby po desti zejména na PraZském predmésti, ale i na jinych mistech, se staly
neodmyslitelnou soucdsti panoramatu mésta.“71

Obrazek 11 - Panorama Zatce s chmelai'skymi stavbami, zdroj: vlastni fotografie

Pravé v zatecké ctvrti zvané Prazské predmésti vzniknul na prelomu 19. a
20. stoleti uceleny soubor chmelatskych budov s ndméstim propojeny ulicemi. Jde
o svétové unikatni urbanisticky komplex historickych budov susaren, skladd,
baliren chmele a vysokych komint tycicich se nad sirnymi komorami pro sireni
chmele.”?

70 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelafstvi a pivovarnictvi na Zatecku. 140 s.

71 EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zdenék et al. Zatec. s. 306.

72 Viz Mésto Zatec: oficialni stranky mésta. VANICEK, Jifi. Revitalizace PraZského predmésti: Chrdm
chmele a piva Zatec [online]. 2008 [cit. 2012-04-29]. Dostupné z: http://mesto-
zatec.cz/user_data/zpravodajstvi/obrazky/File/EU/ChChP-dotace.doc
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Oblast Prazského predmeésti, ve které se nachazi tyto vyznamné historické
chmelafské stavby, byla v roce 2003 na zakladé vyhlasky Ministerstva kultury CR
€. 108/2003 Sh. prohlasena za pamatkovou z6nu.

V centru PraZzského predmésti, zejména v okoli ndmésti Prokopa Velkého,
vznikl v nékolika historickych chmelarskych budovach vroce 2011 rozsahly
zabavné nau¢ny komplex Chram chmele a piva.

4.2 Docesna

Péstovani chmele na Zatecku bylo spojeno s mnoZstvim lidovych slavnosti a
obycejli. Nejvyznamné;jsi z nich, doCesnd, se dochovala az do dnesnich dni.

Dodesnou miizeme bezesporu povazovat za nejvyznamnéjsi slavnost v Zatci.
Jeji pocatek se datuje do stredovéku a je spojovan s Zateckym vinarskym cechem.
V téch dobach chmel péstovali vinari a ti kaZdorocné slavili nejen vinobrani, ale
také konec chmelové sezony. Pivodné Slo o oslavu docesani posledniho
chmelového $toku.”3

Tuto stredovékou slavnost se vroce 1910 rozhodl obnovit Zatecky
Chmelarsky spolek. Popis obnovené docesné z pocatku 20. stoleti miizeme nalézt i
v dobovém tisku. Vném je také patrné ono drivéjsi uzké provazani vinarstvi a
chmelaistvi. Chmelarsti délnici a délnice jsou totiZ v popisu doCesné zroku 1910
oznacovani jako ,vinafi“ a ,vinarky“:

LSlavnosti privod se ubiral z Vdclavského predmésti KnéZskou branou na
ndmeésti. Vpredu sla ostrostreleckd kapela, za ni vinat nesouci ovéncenou chmelovou
ty¢ a vinarka sdZbdnem piva. Selsky viiz, ozdobeny chmelovymi Stoky a vénci,
obklopovali dalsi vinati a vinarky v krojich. Pozornost budila Zena s historickym
kloboukem, niisi na zddech a ustrizenymi ¢ernymi rukavicemi na rukou. Na voze byly
pripevnény dva prapory: cerveny symbolizoval konec chmelové sezony, modry
Stastny ndvrat zchmelnic. Pred radnici se privod zastavil, vybrani c¢lenové
chmelarského spolku pozdravili starostu a starsi vinarka mu predala chmelovy
vénec. Ndsledovala krdtkd tanecni zdbava na ndmeésti, kterd pak pokracovala
v hostinci Na Strelnici. Zde byl slavnostné zvolen chmelovy krdl.“7*

Docesna nebyla viak doménou pouze Zatce samotného, ale v podobné formé
se vyskytovala také v okolnich vesnicich. BEhem prvni republiky zistala doCesna
zachovana v témér nezménéné podobé. Pouze Zebrindk byl nahrazen alegorickym
vozem vezoucim obrovsky sud piva, na némz sedi patron milovniki piva
Gambrinus.”>

73 Viz EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zden&k et al. Zatec. s. 341-342.
74 EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zdené&k et al. Zatec. s. 341-342.
75 Viz EBELOVA, Ivana, HOLODNAK, Petr, TEMPIR, Zden&k et al. Zatec. s. 341-342.
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Docesna se dochovala aZ dodnes, nicméné jizZ v ponékud pozménéné podobé.
Dnes jsou nedilnou soucasti docesné zejména soutéZe s pivni a chmelovou
tematikou. Ve se odehrava v samém historickém jadru Zatce. Navstévnici mohou
ochutnat piva z produkce ¢eskych i zahrani¢nich pivovart, zasoutézit si v ru¢nim
Cesani chmele nebo v noSeni korbelu piva na hlavé. Odborna porota u prilezitosti
docesné kaZzdorocné degustuje a hodnoti piva. To, Ze je soucCasnd docesna
vyznamnou udalosti nejen pro Zatec, doklada vysoka navstévnost, ktera v roce
2007 cinila ptiblizné 60 000 navstévniki, ktefi v pribéhu dvou dni, po které se
docesna kong, vypili 1500 sudti piva.7¢

4.3 Chmelobrana

Chmelobrana je skupina Zateckych nadSenct, jejichZ snahou je udrzovat a
rozvijet chmelarskou tradici Zatecka. Cestou humoruy, nadsazky a recese se
vyznamné podileji na kulturnim déni v Zatci. Chmelobrana vznikla kolem roku
2000, od roku 2005 je registrovanym obc¢anskym sdruzenim.””

Chmelobranu miizeme povazovat za ukazku novodobé tradi¢ni lidové
kultury. Clenové Chmelobrany, kterych je na nékolik desitek, se pii lidovych
oslavach, jakymi jsou naptiklad docesna nebo majovy chmelfest, oblékaji do svych
specialnich kroji s vySivanymi chmelovymi motivy. Pfi slavnostnich udalostech
nesmi chybét ani typické znaky, vlajky, odznaky a hymna Chmelobrany:

,Zacind se, je tu ticho,
hladim si to svoje bricho!
Pivicko je jako tmel -

- at' Zije Zatecky chmel!

Ty mi rekni, co mds rdda,
podrbej mi moje zdda!

Za pivo jd vSechno ddm -

- tak at’ Zije Chmele Chram!

Refrén: Hej, héj, hej pivo ndm dolej a k ndm si prisedej, hej, héj, hej, Zivot neni
zlej a tak piseri Chrdmu pé;j!

Ted’ je tady ale Zivo,

a tak pijme nase pivo!
Zddny smutek, Zddny splin -
- at' Zije Lojza Lupulin!

Refrén

76 Viz BRADAC, Vaclav. Chmelai'stvi a pivovarnictvi na Zatecku. 140 s.
77 Viz Vrchni chmelitelstvi. Chram chmele a piva [online]. 2007 [cit. 2012-05-06]. Dostupné z:
http://www.chrampiva.cz/index.php?show=rubrika&type=vrchnichmelitelstvi
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Co pro Cechy znadi lipa,

to je pro Chmelobranu pipa!
S Siskou navZdy, jako stit -

- dej si pivo, bude lip!!!"78

Se vznikem Chmelobrany samotné a potazmo také se vznikem jejiho znaku, ktery
se zaroven stal i logem Chramu chmele a piva, souvisi jedna recesisticka historka.
Chmelobrana totiZ, jak sama uvadi, vznikla jako odkaz pravékého naroda
Homolupull. Byl to narod, ktery kdysi Zil na zemi dnesSni Zatecké chmelarské
oblasti. To doklada také fiktivni archeologicky nalez nejstarSiho ,pivare”, kterého
mistni nadSenci pojmenovali Lojza Lupulin. Tento pfisluSnik naroda Homolupuld
byl nalezen ve svém hrobé svirajice nadobu, v niZ mély byt nalezeny stopy po
chmelovém moku. V hrobé byla zaroven odhalena hlinéna destic¢ka se sedmi vrypy.
Tato tabulka byla oznacena za nejstarsi pivni tcet a jeji podoba vstoupila do loga
Chramu chmele a piva.

CHRAM CHMELE A PIVA
ZATECKA CHMELARSKA OBLAST

Obrazek 12 - Logo Chramu chmele a piva
zdroj: Mésto Zatec - oficialni stranky mésta, http://mesto-zatec.cz/chchp/zakladni-informace.html

Chmelobrana mé v Zatci také své malé muzeum Homolupull, ve kterém
schrafiuje mimo jiné vySe zminéné artefakty a poskytuje navstévnikiim informace
o Homolupulech. Clenové Chmelobrany se takovouto nadsazkou a humorem staraji
o rozvoj Zivé kultury. Ve svych krojich nechybi na vyznamnych kulturnich
udalostech mésta.”?

V Zatci se oslavuje také zacatek chmelarské sezony na udalosti zvané majovy
chmelfest. Nova chmelaiska sezéna se vita priivodem mistnich spolki a nadSenct.
Chmelfest 1aka na veseleni a zdbavu mnoho prilezitostnych navstévniki z okoli.

78 JEZEK, Milan Masopust. Vrchni chmelitelstvi: Hymna Chmelobrany. Chram chmele a piva
[online]. 2007 [cit. 2012-05-06]. Dostupné z:
http://www.chrampiva.cz/index.php?show=rubrika&type=vrchnichmelitelstvi

79 Viz Napad zaloZit chmelovou armadu vznikl v Zatci u piva. Zatecky a lounsky denik [online]. 2011
[cit. 2012-05-06]. Dostupné z:
http://zatecky.denik.cz/zpravy_region/chmelobrana_zatec_ctk_20101005.html
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5.Chram chmele a piva v Zatci

Chram chmele a piva je turistickou dominantou Zatce. Jde o nau¢né zabavny
komplex, ktery vyuziva mistni dlouholeté chmelarské tradice. Svym navstévnikiim
se snaZi prijemnou formou zprostredkovat informace o chmelarstvi.

5.1 Historie projektu Chram chmele a piva

Myslenka na zbudovani Chramu chmele a piva8® (dale jen Chram) vznikla
vroce 2000. Smyslem celého projektu mélo byt vytvoreni turisticky lakavého
komplexu, ktery oZivi mésto Zatec i cely region, a piiznivé prispéje k rozvoji
turistického ruchu v regionu. Projekt mél vzniknout v do té doby chatrajici méstské
ctvrti Prazské predmeésti, ve Kkteré se nachdzi soubor mnoha historickych
chmelarskych staveb (viz kapitola 4.1.1). Chram chmele a piva mél vyuZit staveb v
této Ctvrti, ktera je zénou technickych pamatek chmelarstvi a jednotlivé stavby i
ctvrt jako celek zrenovovat.

Pro realizaci takto rozsahlého projektu bylo nutné sehnat podporu silného
subjektu, ktery by se realizace ujal. Timto subjektem se stalo mésto Zatec, které
projekt Chramu piijalo jako hlavni souéast rozvoje cestovniho ruchu. Mésto Zatec
nechalo zpracovat studii proveditelnosti, ktera poskytuje informace o cilech a
marketingové strategii projektu.81

5.2 Cile a marketingova strategie projektu

Hlavnim cilem projektu Chram chmele a piva je rekonstrukce chranénych
kulturnich pamatek ve ctvrti Prazské predmésti a adaptace nékterych z nich pro
vyuziti krozvoji cestovniho ruchu a prilakani vyssiho poctu navstévnikd do
regionu. Soucasti projektu je také vytvoreni odpovidajici infrastruktury a
informacniho centra Zatecké chmelai'ské oblasti. Zakladnim cilem marketingu je
odliSeni se od konkurence. Ktomu projekt vyuzivd zejména tradice Zatecké
chmelatské oblasti, ktera je symbolem ceského chmelarstvi obecné. 82

80 Pozn.: Projekt a prispévkova organizace byly od svého pocatku uvadény s nazvem Chram
Chmele a Piva (psano s velkymi pocate¢nimi pismeny), dnes turistické materialy uvadéji nazev
pouze s jednim velkym pismenem na za¢atku nazvu.

81 Viz Mé&sto Zatec: oficilni stranky mésta. VANICEK, Jii. Revitalizace Prazského predmésti: Chrdm
chmele a piva Zatec [online]. 2008 [cit. 2012-04-29]. Dostupné z: http://mesto-
zatec.cz/user_data/zpravodajstvi/obrazky/File/EU/ChChP-dotace.doc; viz také NOVOTNY, Jan.
Marketing turistické nabidky mésta Zatce [online]. Praha, 2011 [cit. 2012-04-30]. Dostupné z:
https://www.vse.cz/vskp/show_file.php?soubor_id=920444. Diplomova prace. Vysoka Skola
ekonomicka v Praze.

82 Viz NOVOTNY, Jan. Marketing turistické nabidky mésta Zatce [online]. Praha, 2011 [cit. 2012-04-
30]. Dostupné z: https://www.vse.cz/vskp/show_file.php?soubor_id=920444. Diplomova prace.
Vysoka Skola ekonomicka v Praze.
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5.3 Financovani a realizace projektu

Pro financovani realizace projektu se podarilo ziskat vyznamné dotace
z evropskych strukturdlnich fond®, konkrétné z Regiondlniho opera¢niho
programu NUTS II Severozapad (2. vyzva, Priorita 4 - UdrzZitelny rozvoj cestovniho
ruchu, Oblast podpory 4.1 - Budovani a rozvoj atraktivit infrastruktury cestovniho
ruchu) spolufinancovaného Evropskym regionalnim rozvojovym fondem (ERDF).
Projekt byl finan¢né podporen také statnim rozpoctem a méstem Zatec. Celkové
nadklady na realizaci projektu s registra¢nim ¢islem CZ.1.09/4.1.00/04.00176 uvadi
tabulka.

ROP NUTS Il severozapad 194 299 201 K¢
Statni rozpocet 17 144 047 K¢
Maésto (zplisobilé naklady) 17 144 047 K¢
Maésto (nezpUsobilé naklady) 16 910 227 K¢
Celkové naklady 245 497 523 K¢

Tabulka 8 - Financovani projektu Chram chmele a piva, zdroj: idaje z interni prezentace Chramu
chmele a piva poskytnuté Jaroslavem Spickou, vedoucim hlavni ¢innosti

Celkové ndaklady na realizaci projektu Chramu chmele a piva Ccinily
245497 523 K¢, z toho celkové zplisobilé naklady byly 228 587 296 KC¢.
Z evropskych fondi bylo financovano 92,5% vsech zptsobilych naklad{, coZ ¢inilo
211 443 248 KC¢.

Diky ziskanym finan¢nim prostfedkim mohla vfijnu roku 2009 =zacit
samotnd stavba Chramu chmele a piva, ktera byla dokonc¢ena v ¢ervenci 2011
(kromé jedné soucasti, renesancni sladovny, ktera byla zcela zrekonstruovana az
vroce 2012).83

5.4 Nabidka Chramu chmele a piva8+

Komplex Chramu chmele a piva sestava zfady budov a soucasti, které se
snazi nabidnout atraktivni sluzby pro rtzné zamétené skupiny lidi odlisného véku.

Informacni centrum s expozici a labyrintem

Informacni centrum Zatecké chmelarské oblasti sidli v historické budové
byvalého skladu a balirny chmele. Informacni centrum je rozcestim, odkud
navstévnici vyrazi za zabavou a poznanim do dalSich ¢asti Chramu. V nadzemnich
podlazich se nachazi labyrint z chmelovych Zoki, na jehoz konci ¢eka navstévniky
chmelarsky poklad. Na bludisté navazuje chmelarska expozice.

83 Udaje z interni prezentace Chramu poskytnuté Jaroslavem Spi¢kou, vedoucim hl. ¢innosti.

84 Viz Chram chmele a piva. CHRAM CHMELE A PIVA CZ, p.o. Chrdm chmele a piva v Zatci [online].
2010 [cit. 2012-04-30]. Dostupné z: http://chchp.cz/cz/chram-chmele-a-piva/chram-chmele-a-
piva, viz také NOVOTNY, Jan. Marketing turistické nabidky mésta Zatce [online].
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Obrazek 13 - Hlavni vstup do informacniho centra a expozice ChChP (vlevo) a
Chmelovy majak, zdroj: vlastni fotografie

Chmelovy majak

Chmelovy majak se stal novou dominantou Zateckého panoramatu. Jde o 42
metrl vysokou vyhlidkovou véz, ktera vyznamné vystupuje z méstské zastavby a
ty¢i se do vySe spolu smnoZstvim okolnich kominti. Na samém vrcholu
Chmelového majaku se tyci nékolik sloupt, které svym uspoiadanim pripominaji
chmelnicovou konstrukci. Mezi nimi jsou navic umisténa svétla, ktera davaji do
$irokého okoli znat o slavnostnich udalostech v Zatci. Uvnit této moderné pojaté
stavby se nachazi specidlni vytah s 3D projekci, kterym se mohou navstévnici
nechat vyvézt na vyhlidkovou ploSinu a cestou nahoru zhlédnout projekci
nékterého z kratkych 3D filml s chmelaiskou tematikou.

Chmelarské muzeum3>

Chmelai'ské muzeum neni v Zatci novinkou. Nachazelo se na nynéj$im misté
jiz pred realizaci projektu Chramu chmele a piva. Zrizovatelem Chmelaiského
muzea je Chmelarstvi, druzstvo Zatec, které budovu vlastni jiz od roku 1961. Cely
aredl slouzil az do roku 1995 ke skladovani a baleni chmele, nachazely se v ném
chmelové sklady, sirné komory a balirny. Koncem roku 1995 bylo rozhodnuto, Ze
v téchto prostorach, ve kterych byl vyrobni proces jizZ ukoncen, vznikne muzeum
pro soustiedéni dokumentace o historii chmelarstvi. Nové Chmelaiské muzeum
bylo navstévnikiim zpiistupnéno v roce 1997.

Chmelafské muzeum je nejvétSim muzeem svého druhu na svété.
Navstévnikiim nabizi na ploSe 4 000 m? expozici pojednavajici o historii i
soucCasnosti Ceského chmelarstvi. Chmelarské muzeum svou nabidkou vhodné
doplnuje sluzby nabizené Chramem chmele a piva. Zatimco Chram poskytuje
navstévnikim spiSe zabavu, Chmelarské muzeum ptinasi seriézni a odbornou
expozici o oboru chmelarstvi. Mimo expozice je vyznamna také samotna budova,
ktera je prohlaSena za technickou pamatku a je ptrikladnou ukazkou industridlni
architektury z konce 19. stoleti.

85 Viz VALES, Vladimir. Chmelatfské muzeum Zatec: Historie a soutasnost. Pivo, Bier & Ale. 2011, 1.
roé, ¢. 6, s.44-45.ISSN 1804-7165.
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Obrazek 14 - Novy vstup do Chmelai'ského muzea, zdroj: vlastni fotografie

Projekt Chramu chmele a piva pocital také s drobnym rozsifenim
Chmelarského muzea, a tak vjeho ramci probéhla dostavba nového vstupniho
prostoru do muzea. Pristavénim jednoduché, moderné vyhliZejici stény, do které je
umistén novy vchod do muzea, vznikla prostorna mistnost, v niz je jako exponat
umisténa kompletni cesacka chmele z roku 1953.

Chmelovy orloj

V Chramu chmele a piva se vSe toc¢i okolo chmele a vyjimkou neni ani mistni
chmelovy orloj. Ten se nalézad na sténé budovy, vniZ se nachazi informacni
centrum a labyrint, a ve svém poutavém zpracovani ukryva piibéh s chmelai'skou,
nebo spise pivni tematikou.

Obrazek 15 - Chmelovy orloj, zdroj: vlastni fotografie

Restaurant a minipivovar U Orloje

Pro navstévniky je pripravena také restaurace s mistnim minipivovarem U
Orloje. Restaurant a minipivovar uzce sousedi s jizZni zahradou, kterd nabizi vyziti
pro déti v podobé hristé a oddech pro rodice v prilehlé kavarné.
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Renesancni sladovna

Vyznamna a v Ceské republice ojedinéla historickd budova renesanéni
sladovny nebyla dokoncena a zpristupnéna soucasné se zbytkem komplexu
Chramu. K dokonceni rekonstrukce a otevireni tohoto objektu navstévnikiim doslo
azvroce 2012.

Klasterni zahrada

Soucasti projektu byla také renovace klasternich zahrad nachazejicich se
nedaleko Chmelového majaku. Zahrady nabizi navstévnikiim moznost odpocinku
v prijemném prostredi s fontanami, bylinkovou zahradou a voliérami s ptaky.

5.5 Prispévkova organizace Chram chmele a piva CZ

Provozovanim projektu Chram chmele a piva byla nejprve, od listopadu
2009, povéfena organizacni slozka mésta Zatce nazvana Chram chmele a piva.
PribliZzné po roce, na podzim 2010, presSla tato sloZka do podoby prispévkové
organizace snazvem Chram Chmele a Piva CZ. Zrizovatelem této prispévkové
organizace je mésto Zatec.

»Dle zrizovact listiny je hlavni ¢innost organizace provozovdni chodu a rozvoje
turistického ruchu v Zatci a v regionu. Dopliikovd c¢innost k hlavni &innosti je
provozovdni restauracniho provozu a pivovaru.“® Dopliilkovou ¢innosti Chramu je
tedy provozovani Restaurantu a minipivovaru O Orloje. Zisk z provozovani
doplnikové Cinnosti je, dle obecnych pravidel pro prispévkové organizace, pouZit
k financovani a dal$imu rozvoji organizace.

Zde je nutné vratit se ke Chmelafskému muzeu. Za jeho provozovanim stoji
Chmelafstvi, druzstvo Zatec. S pfispévkovou organizaci Chram Chmele a Piva CZ
pouze Uzce spolupracuje. Obé instituce se vzajemné podporuji a prodavaji
jednotné vstupenky do vSech objektii. Diky tomu ptlisobi Chram chmele a piva
spolu s Chmelafskym muzeem na béZné navstévniky jako jeden propojeny celek.8”

5.6 Clenéni organizace a organizaé¢ni struktura

Cham Chmele a Piva CZ se cleni na tfi zdkladni sekce. Prvni je sekce
turisticka, ktera od 1.7.2011 zajistuje provoz informacniho centra s expozici,
Chmelového majaku, renesanc¢ni sladovny a klaSternich zahrad. Druha sekce je
restauracni, kterd od 1.7.2011 zajistuje provoz Restaurantu a minipivovaru U
Orloje. Treti sekce je ekonomickd - zabyva se vedenim ucetnictvi a finan¢ni
analyzou provozu obou predeslych sekci.

86 Organiza¢ni fad PO Chram Chmele a Piva CZ, poskytnuty Jaroslavem Spi¢kou, vedoucim hlavni
¢innosti Chrdmu chmele a piva.
87 Informace ziskany z osobni komunikace s Jaroslavem Spickou.
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V ¢ele prispévkové organizace stoji Feditel (nyni Mgr. Jaroslav Casa). Reditel
ridi provoz jednotlivych sekci prostrednictvim prislusnych vedoucich danych
sekci. Reditel je statutarnim organem, je jmenovan a odvolavan Radou mésta Zatce.
Organizace uplatiuje tfistupniovy systém rizeni.88

Vedlejsi ¢innost
RESTAURACE
PIVOVAR
I 1
[ Vedouci vedlejsi
\ ginnosti I
1
- I F&B Pivovar Koupalisté
I -
1 2x &i8nik 2x kucha¥
1 1
- - 2x &ignik D kuchat
2x myti nadobi

Obrazek 16 - Grafické zobrazeni organizacni struktury organizace,
zdroj: Organizac¢ni rad PO Chram Chmele a Piva CZ

Kdatu 7.2.2012 bylo v organizaci 23 pracovnich mist. Rozpis jednotlivych
pracovnich mist zobrazuje tabulka 9.

Nazev pracovniho mista Pocet mist
Reditel 1
Vedouci ekonomické sekce 1
Ugetni 1
Vedouci turistické a marketingové sekce 1
Pravodce 1
Zahradnik 1
Zameéstnanci sladovny 3
Provozni restaurace 1
Kuchar a provozni 1
Mistr vyroby piva 1
Kuchat 4
Pomocnik v kuchyni 2
Cidnik 4
Uklizecka 1
Celkem 23

Tabulka 9 - Seznam pracovnich mist v organizaci,
zdroj: zpracovano dle Organiza¢niho radu PO Chram Chmele a Piva CZ

88 Viz Organiza¢ni fad PO Chram Chmele a Piva CZ, poskytnuty Jaroslavem Spi¢kou.
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5.7 Rozpocet

Hlavni ¢innost

.....

Celkem

Naklady celkem 2 760 000 K¢ 7 356 000 K¢ 10 116 000 K¢
Vynosy celkem 2910000 K¢ 7 606 000 K¢ 10516 000 K¢
Vysledek hospodareni 150 000 K¢ 250 000 K¢ 400 000 K¢
Tabulka 10 - Schvaleny rozpocet pro rok 2012, 5
zdroj: dokument s rozpoctem k 31. 3. 2012 poskytnuty Jaroslavem Spickou
Hl. ¢innost  Vedl. ¢innost Celkem
Naklady celkem 1745 464,14 1943 182,29 3688 646,43
Spotieba materidlu a energie 143295,75 365982,24 509 277,99
Prodané zboZzi 2218,22 300 175,06 302 393,28
Opravy a udrZovani 10 327,70 3129,67 13 457,37
Naklady na reprezentaci 8 360,00 187,4 8 547,40
Ostatni sluzby 73 868,73 65 630,55 139 499,28
Mzdové naklady 346 997,00 632 144,00 979 141,00
Zakonné soc. pojisténi a FKSP 119 998,48 219 589,84 339 588,32
Dané a poplatky 0 13179 13 179,00
Cestovné a ostatni naklady 4 293,26 5 061,53 9 354,79
Odpisy 1036 105,00 338 103,00 1374 208,00
HI. ¢innost  Vedl. innost Celkem
Vynosy celkem 1780 743,07 980 129,27 2760 872,34
Vynosy z prodeje sluzeb 17 110,00 0 17 110,00
Vynosy z prodaného zbozi 2 490,40 974 912,67 977 403,07
Ostatni vynosy, zména stavu vyroby 142,67 5216,60 5359,27
Vynosy z narokd na prostredky
rozpottd obci (USC) 1 761 000,00 980129,27 1761 000,00
Celkem HI. ¢innost  Vedl. ¢innost Celkem
Naklady 1745 464,14 1943 182,29 3688 646,43
Vynosy 1780 743,07 980 129,27 2760872,34
Vysledek hospodareni 35 278,93 -963 053,02 -927 774,09

Tabulka 11 - Zjednodusena tabulka nakladd a vynosti Chramu chmele a piva k 31.3.2012,
zdroj: dokument s rozpo¢tem k 31. 3. 2012 poskytnuty Jaroslavem Spickou

Z vyse rozepsanych vynost a naklada (viz tabulka 11) je patrné, Ze za prvni
ctvrtleti roku 2012 dosahl celkové Chram chmele a piva ztraty 927 774 K¢
(podrobnéji rozepsané vynosy a naklady jsou v ptiloze).

Hlavni ¢innost byla ziskova. Nejvétsi mérou se na vynosech hlavni ¢innosti
podilel ptispévek mésta Zatce (1761 000 K&), vynosy z prodeje sluZeb a zbozi
dosahly pouze 19 000 K¢. Nizké vynosy za prodej sluZeb a zboZi je nutné prikladat
zejména obdobi, ve kterém byly tyto vynosy realizovany. Slo o obdobi mimo hlavni
turistickou sezonu, proto byl pocet navstévnikli nizky (mimo hlavni turistickou
sezonu - duben aZ fijen - jsou expozice otevireny jen od utery do soboty se dvéma
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prohlidkami denné). Schvaleny plan rozpoctu pro rok 2012 uvazuje s celkovymi
rotnimi vynosy zprodeje sluzeb a zbozi 960 000 KC. Je pravdépodobné, Ze
v nasledujicich obdobich, zejména v hlavni turistické sezoné, trzby zhlavni
¢innosti porostou a naplni predpoklad schvaleného planu rozpoctu.

Vedlejsi ¢innost v prvnim ctvrtleti roku 2012 dosahla ztraty 963 053 K¢.
Tento vysledek je mozné také prisuzovat zejména nizké navsStévnosti restaurace,
ktera dosahla vynosi z prodaného zbozi pouze 974 913 K¢ (schvaleny rozpocet
roku 2012 pocita s celkovymi ro¢nimi vynosy z prodeje zboZi v restauraci ve vysi
7 606 000 K&).

5.8 Piinos Chramu chmele a piva

Chram chmele a piva mél byt vyznamnou turistickou dominantou Usteckého
kraje. Jeho realizace byla financné narocna (celkové naklady 245 497 523 K¢).
Otazkou je, zda projekt splnil ocekavani a stal se vyhledavanym turistickym cilem.

O uspéSnosti Chamu chmele a piva napovi jeho navstévnost. Oficialni udaje
z Chrdmu jsem bohuzel neziskal, navstévnost je vSak mozné odhadnout.
Vysledovka za rok 2011 (prvni rok provozu), kterd mné byla poskytnuta, uvadi
celkové trzby ze vstupného 698 895 Kc89. Pri stanoveni primérné ceny jedné
vstupenky na 70 K¢?° dostavame cislo necelych 10 000 navstévnikl v roce 2011.
Tento vypocteny udaj odpovida také jinde dostupnym informacim, dle kterych
projekt uvazoval v prvnim roce s piiblizné 20 tisici navstévniky, ale skutecnost
dosahla priblizné poloviny?1.

Navstévnost expozic Chramu vroce 2011 nebyla prili§ prizniva. Chramu
miiZe vsak po strance financovani pomahat také dopliikova ¢innost - Restaurace a
minipivovar U Orloje, kam chodi na jidlo a pivo mistni obyvatelé i turisti. Chram
chmele a piva ma za sebou pouze jeden rok provozu, a proto je na podrobnou
analyzu uspéSnosti projektu jeSté priliS brzy. Je mozné, Ze jiZ vletoSnim roce
prilaka Chram chmele a piva vice navstévnikd a stane se vyznamnym turistickym
lakadlem.

89 Zdroj tidaje: vysledovka Chramu poskytnuta Jaroslavem Spi¢kou, vedoucim hl. ¢&innosti.

90 Vypocteno dle ceny vstupenek. Zakladni cena za kompletni prohlidku je 100 K¢ (snizena 70 K¢),
cena za samostatnou prohlidku Chmelového majaku s 3D vytahem je 60 K¢ (sniZena 50 K¢).

91 Viz KINST, Petr. Reditel Chrdmu chmele a piva po dvou letech kon&i. Zatecky a lounsky denik
[online]. 2011 [cit. 2012-05-20]. Dostupné z: http://zatecky.denik.cz/zpravy_region/chram-
chmele-zatec-vent-20111123.html
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Zaver

Tato bakalarska prace se zabyvala ¢eskym chmelafstvim jako prostorovym a
kulturnim fenoménem. SnaZila se najit a popsat priklady, ve kterych chmelaistvi
ovlivnilo hmotnou i nehmotnou kulturu, urbanismus a krajinu.

Chmelnice tvoii vyznamny a nepfehlédnutelny prvek v krajing. Ceska
republika je v souCasnosti tretim nejvétSim péstitelem chmele na svété a disponuje
nejvétsi plochou chmelnic v poméru ke své celkové rozloze. Jiz vdavnych dobach
predstavoval cesky chmel vyznamny a svétové respektovany artikl. Proto si
vyslouzil prezdivku "zelené zlato". Predevsim Zatecky chmel jiz dlouhou dobu
vytvari specifickou chut nejriiznéjsich ceskych i svétovych piv. Také pivo samotné
lze povaZovat za vyznamnou soucast ceské kultury.

Ve chmelarskych oblastech se vlivem péstovani chmele zménila nejen
krajina, ale také vzhled mést. Zejména na Zatecku se stile nachazi mnoho
historickych budov pro zpracovani ¢i skladovani chmele. Tyto budovy, specifické
svym vzhledem, davaji méstlim a vesnicim jedine¢nou tvar.

Ceské chmelaf'stvi je sou¢asti historie. Ovlivnilo mnoho generaci lidi. Mnoho
lidi zna chmel také napriklad z chmelovych brigadd. Chmel vstoupil i do kultury a
jazyka, a dal vzniknout nejen tadé lidovych rceni ¢i fikanek, ale také riznym
slavnostnim udalostem.

Mésto Zatec, které nabizi specifickou hmotnou kulturu v podobé chmelarské
architektury, stale zZije z odkazu predkid a udrzuje také tradi¢ni chmelaiské zvyKky.
Dlikazem je napiiklad kazdorocné poradand docesnd, lidova zabava oslavujici
konec chmelové sezdny. Specifickd je také Chmelobrana, sdruzeni nadsencl a
milovnikii chmele a piva. Chmelobrana se vyrazné podili na Zateckém kulturnim
déni a snazi se chmelaifskou tradici nejen udrZovat, ale také rozSifovat a
obohacovat o nové zvyky. Je patrné, Ze zajem Zateckych obyvatel o chmel neupada.
Chmel je stale diileZitou soucasti jejich Zivota.

Zatec je vyznamny také nové zbudovanym Chrdmem chmele a piva,
rozsahlym naucné zabavnym komplexem, ktery umoznil rekonstrukci technickych
pamatek chmelai'stvi uprostied Zatce a slouZi jako turistické lakadlo celého
regionu. Prvni rok provozu Chrdmu chmele a piva nebyl z hlediska navstévnosti
tak dspésny, jak si provozovatelé prali. Diky své unikatni a kvalitni nabidce ma
vSak potencial tuto situaci v budoucnu zlepsit.

Zavérem a shrnutim vSech poznatkii a konkrétnich prikladd, které prace
uvedla, je potvrzeni skutecnosti, Ze ceské chmelarstvi je prostorovym a kulturnim
fenoménem.
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Vymeéra péstovani chmele ve svété v letech 2004 az 2010 (v ha)

Stat / Rok 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Ceska republika 5838 5672 5414 5389 5335 5307 5210
Némecko 17477| 17167| 17170| 17671| 18695| 18472| 18386
USA 11227 11924 11707 12 510 16 551 16 238 12 647
Cina 4196 3987 4422 4 995 6 459 7179 5028
Belgie 194 191 181 176 186 186 183
Bulharsko 221 221 221 221 221 160 160
Spojené kralovstvi 1366 1071 1056 1060 1100 1075 1080
Francie 787 801 800 796 801 524 433
Polsko 2239 2291 2291 2179 2179 2333 1840
Rumunsko 90 90 90 429 429 240 240
Rusko 555 422 420 228 220 420 220
Slovensko 350 305 305 300 300 260 235
Slovinsko 1612 1511 1522 1568 1706 1579 1217
Spanélsko 680 685 685 497 466 477 480
Ukrajina 1464 1464 1100 1145 1359 1320 950
ostat. evropské staty 313 315 304 312 405 412 403
Argentina 160 160 160 167 167 129 129
Australie 536 449 364 441 484 514 448
Japonsko 274 244 235 214 210 200 190
Novy Zéland 422 403 353 354 360 400 400
Jizni Afrika 510 506 438 438 444 481 481
Turecko 275 311 300 331 331 308 350
ostatni staty 71 73 70 62 61 60 60
SVET CELKEM 51103 50429| 49675| 52550| 58469 58192| 50770

Tabulka 12- Vyméra péstovani chmele ve svété v letech 2004 az 2010 2

92 Udaje z: Chmelaf'stvi ve svété a trh s chmelem. In Situaéni a vyhledova zprava: chmel, pivo, 2010
[online]. Praha : Ministerstvo zemédélstvi, 2010 [cit. 2011-05-18]. Dostupné z WWW:
<http://eagri.cz/public/web/file/61081/CHMEL_7__2010.pdf>.




HI. Cinnost Ved|. €innost Celkem
Naklady celkem 1745 464,14 1943 182,29 3 688 646,43
Spotfeba materialu 50 138,14 107 213,00 157 351,14
Spotreba energie 93 157,61 258 769,24 351 926,85
Prodané zbozi 2218,22 300 175,06 302 393,28
Opravy a udrZovani 10 327,70 3129,67 13 457,37
Cestovné 1 966,00 0 1 966,00
Naklady na reprezentaci 8 360,00 187,4 8547,40
Ostatni sluzby 73 868,73 65 630,55 139 499,28
Mzdové naklady 346 997,00 632 144,00 979 141,00
Zakonné soc. pojisténi 116 610,61 213 390,15 330 000,76
Zakonné soc. naklady / FKSP 3 387,87 6 199,69 9 587,56
Dan silni¢ni 0 600 600,00
Jiné dané a poplatky 0 12 579,00 12 579,00
Smluvni pokuty a Uroky z prodleni 0 95,00 95,00
Ostatni naklady z Cinnosti 0,26 4011,94 4012,20
Odpisy 1 036 105,00 338 103,00 1374 208,00
Ostatni financ¢ni naklady 2 327,00 954,59 3281,59
HI. ¢innost Vedl. €¢innost Celkem
Vynosy celkem 1780 743,07 980 129,27 2760 872,34
Vynosy z prodeje sluzeb 17 110,00 0 17 110,00
Vynosy z prodaného zboZi 2 490,40 974 912,67 977 403,07
Zména stavu nedokoncené
vyroby 0,00 2 609,88 2 609,88
Zména stavu dokoncené vyroby 0,00 2 606,72 2 606,72
Ostatni vynosy z ¢innosti 70,00 0,00 70,00
Uroky 72,67 0,00 72,67
Vynosy z narokd na prostredky
rozpoétl obci (USC) 1761 000,00 0 1761 000,00
HI. ¢innost Vedl. €innost Celkem
Naklady 1745 464,14 1943 182,29 3688 646,43
Vynosy 1780 743,07 980 129,27 2760 872,34
Vysledek hospodareni 35 278,93 -963 053,02 -927 774,09

Tabulka 13 - Naklady a vynosy Chramu chmele a piva za prvni ¢tvrtleti 2012 (ke dni 31. 3. 2012),
zdroj: rozpocet poskytnuty Jaroslavem Spi¢kou, vedoucim hl. ¢innosti Chramu chmele a piva



Obrazek 17 - Chmelnice a chmel na Zatecku v okoli Stekniku,
zdroj: vlastni fotografie



Obrazek 18 - Mésto Zatec a Chram chmele a piva,
zdroj: vlastni fotografie



